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ONSOZ

Cograﬁ isaret(CI), kirsal kalkinmanin lokomotifi olabilecek &nemli bir deger,

Endiistriyel anlamda tarim ve hayvanciligin yapilmasiin ¢ok giic oldugu kirsal bolgelerde,
yerel tirinlerin iiretimi 6nemli bir istihdam ve gelir kaynagi, Cografi isaretlerin tescil edilmesi
ve bu sayede yerel iiriinlere katma deger kazandirilmasi, istihdam ve geliri arttirmada da
onemli bir aragtir.

‘Cografi Isaret’li iiriinlerin gelecegin tiiketici davranislarinda énemli bir yer edinmesi
beklenmektedir. Sagliksiz {irtinlerin tiiketimi halinde yasanabilecek sorunlarin bilincine varan
tilketiciler fazla maliyete katlanma pahasina saglikli oldugu tescilli iirinlere yani Cografi
Isaret(Cl) etiketli iiriinlere yonelecektir.

Yoresel iiriinler konusunda son derece zengin olan ilimizdeki iireticilerin CI ile
tanistirilmasi, tescilin marka degerlerinden faydalandirilmasi,  iriinlerinin tescil ile
korunmasi, diger taraftan ilimizin hem turistik hem de ticari olarak canlanmasi yénleriyle Ci
konusunun ele alinmasinda fayda goriilmiis ve bu proje hazirlanmistir.

Ulkemizde fikri miilkiyet haklar1 halen KHK ile korunmaya ¢alisilmaktadr.
Diinyadaki gelismelere paralel olarak 6zellikle son yillarda iilkemizde de iiriinlerin kaynagina
ve cografi isaretlere olan ilgi artmistir. Artan ilgi ile birlikte cografi isaretlerin korunmasi,
tilkketiciye tirtinlerin kaynagi konusunda garanti sunulmasi geregi belirgin olarak ortaya ¢ikmis
bunun saglanmasi icin de piyasa denetiminin etkin bir sekilde yapilmasmin O6nemi
belirginlesmistir. 2013 yilinda “Ulusal Fikri Haklar Taslak Stratejisi ve Eylem Plan1” ve
devaminda da 2015-2018 Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi ve Eylem Plan1 hazirlanmugtir.

Kasim 2014 tarihli Eylem Planinda Bakanligimiza dogrudan olmasa da birkag
eylemde isbirligi gorevi verilmistir. Ozellikle CI iiriinlerin tanitilmasi, Cl’lerle ilgili
kurumlarm bilgilendirilmesine yonelik egitim verilmesi’ seklindeki eylemlerde Il Miidiirliigii
olarak bu kapsamda yapilabilecek is/islemler arastirilmistir. Bu arada DOGAKA tarafindan
konuyla ilgili Hatay ilinde yapilan Calistay’a katilim saglanmis, akabinde donemin valisi
Sn.Mustafa Hakan GUVENCER beyefendiye sunum yapilmistir. Valiligimizce yapilan
degerlendirme sonucunda Gida, Tarim ve Hayvancihk Il Miidiirliigii ile birlikte CI
potansiyelinin arastirilmasi, bagvuru yapilabilecek {irlinlerin belirlenmesi ve 6nemli {iriinler
icin tescil islemlerine baglanmasina doniik bir eylem plani hazirlanmasina karar verilmistir.

Eylem Plan1 geregi f{iriinlerin tescil edilmesi i¢in gerekli yaklasik maliyetler

hesaplanmis, ortaya c¢ikacak maliyetin basvuru icin gorevlendirilen kurum ve kuruluslara



paylastirilmasi diisliniilmiis, ancak maliyetin distriilerek bagvurularin cazip hale getirilmesi
amaciyla Bilimsel Raporlarin hazirlanmast ve Yol Haritas1 yapilmast konusunda
DOGAKA ya bir proje ile bagvurulmasina karar verilmistir.

Bilindigi gibi, maliyetin 6nemli kismi cografi isaret alinacak firiinlere yonelik
hazirlanacak olan bilimsel rapor iicretleri ve ilan iicretlerinden olusmaktadir. Mevcut
durumda basvurular, Resmi Gazetede ve bir yerel gazetede bazi durumlarda ulusal
gazetelerde ilan edilmekte iken, TBMM'ye sevk edilen ve yakin bir zamanda yasalagmasi
beklenen “Patent Haklarimin Korunmasi: Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname ile Bazi
Kanun ve Kanun Hiikmiinde Kararnamelerde Degisiklik Yapimasina Dair Kanun Tasarist”
hayata gegirildiginde ilan {cretlerine donik maliyetler de ortadan kalkacak bdylelikle
bagvurularin 6niinde her hangi bir mali engel de kalmayacaktir.

Proje sonucunda, bagvurularin Oniindeki iki onemli bariyer ortadan kaldirilmistir:
Bilimsel Rapor hazirlatilmasi ve buna dair maliyetlerin karsilanmasi. Bilimsel rapor
maliyetlerinin karsilaniyor olmasi yalniz basina yeterli olmayacaktir, bununla birlikte raporu
hazirlayacak olan yetkin bilim adamina ulasilmasi, ikna edilmesi ve TPE tarafindan istenen
formatta bilimsel rapor i¢in ikna edilmesi de son derece 6nemlidir.

Diger taraftan, yasanan siirece baktigimizda CI almmas: ile yetinilmesi halinde
iireticiye katki yapmasini beklemek miimkiin olmamaktadir. Tescil sonrasi tanitim, pazarlama
ve en Onemlisi de denetim yapilmasini teminen fireticileri destekleyecek mekanizmalarin
kurulmas1 gerekir. Proje kapsaminda yerel yoOnetimlerle isbirligi alanlari arastiriims,
Biiytiksehir Belediyesi ile temasa gecilerek konu birkag toplantida ele alinmistir. Toplantilarin
sonunda varilan mutabakata gore Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi; bilimsel raporlar
hazirlanmis olan triinlerin tescil iglemlerini yapacak, tescil islemleri yapan kurum olarak
dogal olarak {iretici birlikleri ile birlikte denetimde dnemli bir rol tistlenecek ancak daha da
onemlisi ilimizi komsu illere baglayan ii¢ ana arter {lizerinde ‘Yoresel Koyler’, ‘Yoresel
Uriin Satis Yerleri’ insa edecek, boylelikle, tescil edilen iiriinlerin korunmasinin yaninda
tanitilmas1 ve pazarlanmasi konusunda da 6nemli bir rol iistlenmis olacaktir.

Projemizin Kahramanmaras iline hayirli olmasi dilegiyle projemize Onciiliik eden
siirecin her aninda sahip ¢ikan Valimiz Sn.Mustafa Hakan GUVENCER e, Projemizi farkli
bir boyuta tasiyacak olan Biiyliksehir Belediye Baskanimiz Sn.Mehmet Fatih ERKOC’a,
‘Bilimsel Rapor’larin hazirlanmas1 asamasinda desteklerini esirgemeyen KSU Rektorii
Sn.Durmus DEVECI’ye siikranlarim1 sunuyor; projenin basariya ulasmasi konusunda her
asamada yammzda olan DOGAKA Genel Sekreteri Sn.Onur YILDIZ’a, il Koordinatorii
Sn.Ertugrul KAZANCI’ya Proje Koordinatérii Yrd.Dog.Dr. Omer Sitha USLU’ya, Gida,



Tarmm ve Hayvancilik personeli ve il Miidiirii Thsan EMIRALIOGLU’na, raporlar1 hazirlayan
degerli bilim adamlarina ve projeyi yiiriiten miidiirligimiiz personeline ¢ok tesekkiir

ediyorum.

NESIH TANRIVERDI
Bakanhk Miisaviri
Bilim, Sanayi ve Teknoloji i1 Miidiir V.



BIRINCI BOLUM
Cografi Isaret

Cografi isaret, belirgin bir niteligi, iinii veya diger oOzellikleri itibariyle kdkeni
bulundugu bir yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir {irlinii gosteren isaretlerdir.

Cografi isaretler mense ad1 ve mahreg isareti olarak ikiye ayrilir.

Mense Adi

Cografi siirlart belirlenmis bir yore, alan, bdlge veya istisnai durumlarda iilkeden
kaynaklanan bir iirlinlin tiim veya esas nitelik ile 6zellikleri bu yore, alan veya bolgeye 6zgii
doga ve beseri unsurlardan kaynaklanmasi ve ilgili iriiniin {liretimi, islenmesi ve diger
islemlerinin tiimiiyle bu yore, alan veya bolge sinirlart i¢inde yapilmasi {irliniin “mense
adin1” belirtir. Mense adlan ait olduklar1 cografi bolgenin disinda iiretilmezler. Ciinkii {iriin,
niteliklerini ancak ait oldugu yore iginde tretildigi takdirde kazanabilir. Mense adina Finike

portakali ve Malatya kayisis1 6rnek gosterilebilir.

Mabhrec Isareti

Cografi sinirlarn belirlenmis bir yore, alan veya bolgeden kaynaklanan bir {irliniin
belirgin bir niteligi, Ginii veya diger Ozellikleri itibariyle bu yore, alan veya bolge ile
0zdeslesmis olan ve iiretimi, islenmesi veya diger islemlerinden en az birinin belirlenmis
yore, alan veya bolge sinirlari iginde yapilan iirline mahreg isareti denir. Mahreg isaretlerinin,
iirlinlin 6zelliklerinden en az biri o yoreye ait olmakla birlikte, yore disinda da tiretilebilmesi

s6z konusudur. Mahre¢ isaretine Antep baklavasi, Hereke ipek halis1 6rnek gosterilebilir
(TPE).

Cografi Isaretin Onemi

Cografi isaretler tiiketiciler igin Uiriin kaynagini, karakteristik 6zelliklerini ve {irliniin
soz konusu karakteristik 6zellikleri ile cografi alan arasindaki baglantiyr gosteren ve garanti

eden kalite isaretleridir. Cografi isaret tescilinin amaclarindan biri genel nitelikleri itibariyle



iiretimi, cografi kaynagi gibi bir takim yerel niteliklerine bagli olarak belli bir iine kavusmus
tiriinlerin korunmasin saglamaktir (Kaynak: Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi ve Eylem
Plan1 2015-2018)

Cografi isaret tescil basvurusu, cografi isarete konu olan iiriiniin {ireticisi olan gercek
veya tiizel kisiler, tiiketici dernekleri, konu ve cografi yore ile ilgili kamu kuruluslar
tarafindan asagida belirtildigi sekilde yapilabilir. Cografi isaret tescili tek bir {ireticinin
haklarint degil, tescil belgesindeki sartlara uygun iiretim yapan ve pazarlayanlarin tiimiiniin
haklarin1 korur. Cografi isaretlerin bu o0zelligi, cografi isaretlerin diger smai miilkiyet
haklarindan en temel farkim1 olusturur. Ciinkii cografi isaret yoresel, bolgesel ve iilkesel
genellige sahip olup, sagladigi hak belli bir kisiye veya bazi kisilere baglanamaz. Diger
yandan cografi isaretlerin denetim mekanizmasinin varligi diger sinai miilkiyet haklarindan
farkini olusturur. Cografi igaretin amaci, cografi isarete konu olan iirlinlin liretimi, kaynagi
gibi bir takim genel niteliklerine bagh olarak yerel 6zelliklerden 6tiirii belli bir iine kavusmus
iiriinlerin korunmasini saglamaktir. Ornegin leblebi i¢in “Corum leblebisi” ibaresi, hal1 i¢in
“Kars el halis1” ibaresi, kaymak icin “Afyon kaymagi” ibaresi belirli bir kalitenin isareti
olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Tiiketiciler s6z konusu yore adiyla satilan {iriinleri o yore adina duyduklar giiven
nedeniyle, diger yerlerde iretilenlere tercih edebilirler. Bu nedenle bir {iriin i¢in belirli bir
kalite ve aitlik isareti haline gelmis yer adlarinin cografi isaret olarak koruma altina
alinmasinda o yore halkinin menfaatlerinin korunmasi agisindan biiyiik fayda vardir. Cografi
isaretler, ayrica, liriine pazarlama giicii katar ve {iriiniin gergek ireticilerini koruyan kolektif
bir hak oldugundan kirsal kalkinmaya aracilik eder ve iilke ekonomisine katki saglar. Cografi
isaret korumasinin amag ve faydalarindan biri de, cografi isaret ibarelerinin gerekli 6zelliklere
haiz olmayan sahte iriinler iizerinde kullanilmasinin oOniine gegilerek, tiiketicinin
yaniltilmasina engel olunmasi ve cografi isaretli {irlinlin iiniinden faydalanilmamasi
dolayisiyla tiiketicinin korunmasina yardimer olmaktir. (Kaynak: TPE)

Bir iiriin, yoresel iirlin kategorisine girdiginde piyasa degerinin yaklasik %20 tistiinde
bir rakama alic1 bulabilmektedir. Cografi isaretli {irlinlerin ekonomik degerini ifade etmede
Diinya 6rnekleri yol gosterici olacaktir. Ornegin sadece cografi isarete konu iiriinlerde Fransa
ekonomisi 2012 yil1 verilerine gére 19milyar Avro gelir elde etmistir. Fransa cografi isaretli
iiriinlerin ithracatindan 6 milyar Avro gelir saglamakta ve bu rakam gida endiistrisinin yillik
toplam ihracatinin %30'unu olusturmaktadir. Fransiz cografi isaretli peynirleri diger
peynirlere gore%30 oraninda, saraplar ise %230 oraninda daha yiiksek fiyata alict

bulmaktadir. Italyan Toscano yaglari, cografi isaret olarak 1998 yilinda tescil edilmesinden



itibaren%?20 daha fazla fiyata satilmakta; ihra¢ edilen Fransiz saraplarinin % 85'1 cografi isaret
tasimaktadir. AB genelinde ise yine 2012 yil1 verilerine gore cografi isaretli Giriinlerin toplam
satig tutar1 gida irilinlerinde 14,5milyar Avro, saraplarda 13 milyar avro ve yiiksek alkollii
ickilerde 30 milyar Avro olarak belirtilmektedir. AB ihracat rakamlarina goére ise cografi
isaretli gida triinleri 0,7milyar Avro, saraplar 59milyar Avro, yiiksek alkolli igkiler
5,7milyar Avro tutarinda gelir saglamaktadir. (Kaynak: Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi
ve Eylem Plan1 2015-2018)

Cografi Isaret Korunmasimin Sagladig Haklar

Cografi isaret tescili almig iirliniin liretimini veya pazarlamasini tescil belgesinde
diizenlenen sartlara uygun olarak herkes yapabilir. Yani tek bir dreticiyi degil, tescil
belgesinde belirtilen sartlarda tiretim yapanlarin veya satisa sunanlarin tiimiinii korur. Bagvuru
sahibinin rolii ise cografi isaretin tescil islemlerini yliriitmek, denetim islemlerinde goérev
almaktir. Yani cografi isaret tescilinin liriine katma deger saglamasinda basvuru sahibi temel
rol almakta olup tescil, basvuru sahibine inhisari hak saglamaz. Tescilli adin iiniinden
herhangi bir bi¢cimde yarar saglayacak kullanimlar veya tescil kapsamindaki iirtinleri andiran
ya da cagristirabilen {riinlerle ilgili olarak tescilli adin dolayli veya dolaysiz olarak ticari
kullanim1 hak sahibinin talebi {izerine mahkeme tarafindan Onlenir. Sozciik olarak gergek
cografi yeri ifade etmekle birlikte halkta haksiz bigimde {iriiniin bagka yer kaynakli oldugu
izlenimini birakan kullanimi1 veya korunan adin terciimesinin kullanimi veya 'stilinde’
'tarzinda' 'tipinde' 'tiirtinde' 'yontemiyle' 'orada iiretildigi bi¢imde' veya benzeri diger agiklama
veya terimlerle birlikte kullanimi hak sahibinin talebi {izerine mahkeme tarafindan onlenir.
Uriiniin i¢ veya dis ambalajinda, tamitim ve reklaminda veya iiriinle ilgili herhangi bir yazili
belgede dogal, esas nitelik ve 6zellikleri ile mensei konusunda yanlis veya yaniltici herhangi
bir aciklama veya belirtiye yer verilmesi hak sahibinin talebi iizerine mahkeme tarafindan
onlenir. Uriiniin kaynag1 konusunda halki yaniltabilecek bigimde ambalajlanmas1 veya yanilgi

yaratabilecek herhangi bir sekilde sunulmasi denetime ve yaptirima tabidir. (Kaynak: TPE)

Tiirkiye'de Tescilli Cografi isaretler

2014 yili Eyliil sonu itibariyla TPE nezdinde 77 mense adi, 102 mahreg isareti olmak
,zere toplam 179 tescilli cografi isaret bulunmaktadir. Bu tescillerden iicli yabanci iilke

kaynaklidir. Ayni tarih itibariyle 203 cografi isaret tescil basvurusunun islemleri devam



etmektedir. Bu tescillerle ilgili oranlarin gosterildigi grafik, Sekil 1 ve Sekil 2'de yer

almaktadir.

Mense Adi
Yabana Bagvuru %2 (3 adet)

Mense Adi1 %41 (74 adet)

Mahrec Isareti %57 (102 adet)

Sekil 1. Cografi Isaret Tescillerinin Tiirii

Tanm %30 (53 adet)

Maden %2 (4 adet)

El Sanatlan %11 (19 adet)

Hah %13 (24 adet)

Gida-Yabana Bagvuru %43
(76 adet)

Gida %43 (76 adet)

Sekil 2. Tescilli Cografi Isaretlerin Uriin Gruplarina Gére Dagilimi

140

90

51

I Basvuru Sayisi B Tescil Sayisi



Sekil 3. Tiirkiye’deki Cografi Isaret Bagvuru ve Tescil Sayilarinin Yillara Gére Dagilimi

Cografi isaret tescili diger sinai miilkiyet haklarindan farkli olarak sahibine tekel hakki
saglamamaktadir. Tescil sahibi gerceklestirmis oldugu tescille, belirli bir cografi alana ait
ozellikleri tasiyan bir triiniin iiretim yontemini ve dolayisiyla kalitesini garanti altina almis
olmaktadir. Bu a¢idan bakildiginda cografi isaret tescili i¢in en uygun yapilarin ireticilerin
olusturdugu orgiitler oldugunu soylenebilir.

Ulkesellik prensibi geregi tescil edilen cografi isaretler, tescil edildikleri iilkede hiikiim
ifade etmektedir. Bu baglamda Tiirkiye'de tescil edilen cografi isaretler yalnizca Tiirkiye
siirlart i¢ginde korunmaktadir. Cografi isaretlerin diger iilkelerde de korunabilmesi igin,
koruma elde edilmesi istenen iilkenin yasal diizenlemelerine bagli olarak tescil bagvurusu
yapilmasi gerekmektedir. Ayrica iilkeler arasinda yapilacak ikili ya da ¢ok tarafli anlagmalar
uyarinca da cografi isaretlere koruma saglanmasi mimkiindiir.

555 sayih KHK kapsaminda yabanci iilke kaynakli cografi isaretler igin tescil
basvurusu yapilabilmekte olup, s6z konusu cografi isaretlerin kendi iilkesinde tescilli olmasi
ve Tiirkiye'den yapilacak basvurulara esit bir koruma saglayan iilkelerden kaynaklanmasi ek
sart olarak aranmaktadir(Kaynak: Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi ve Eylem Plan1 2015-
2018).

Tiirkiye’de Cografi isaretlere Iliskin Tesvik ve Destekler

Cografi isaretlerin ulusal ve uluslararas1 alanda korunmasi ve tescil edilmesi belirli
harcamalar gerektirmektedir. Bu harcamalarin gesitli projeler veya tesvik mekanizmalari ile
desteklenmesi tilkemizdeki tescilli cografi isaretlerin uluslararasi alanda da tescil edilmesini
kolaylastirmaktadir. Cografi isaret basvurularinin ilgili gazetelerdeki ilan masraflarinin
mevcut durumda yiiksek bir harcama kalemi olmasi, bagvuru sahipleri agisindan engel teskil
edebilmektedir. Ilan maliyetlerini diisiirmek ve tescil siirecini kolaylastirmak amaciyla TPE
tarafindan halihazirda Tirkiye Biiylik Millet Meclisine (TBMM) sevk edilmis bulunan yasa
tasarisinda, cografi isaretlerin Resmi Marka Biilteninde ilan edilmesine iligskin bir diizenleme
bulunmaktadir. S6z konusu tasarinin yasalagsmasi ile ilan masraflarinin ortadan kalkmasi
ongoriilmektedir.

Cografi isaret bagvurularinin hazirlanmasi sirasinda; iiriiniin ayirt edici 6zellikleri ile

liretim yonteminin belirlenmesi ve iiriin ile belirlenen cografi alan arasindaki baglantiy1 ortaya



koyan bilimsel ¢caligmalarin yapilmasi asamalarinda ¢esitli masraflar ortaya ¢ikmaktadir. S6z
konusu ¢alismalar, iiriiniin niteligine gore biiyiik 6l¢iide bir biitce gerektirebilmektedir.

Uluslararas1 boyuta bakildiginda ise; AB Komisyonuna yapilan bagvurular i¢in cografi
isaretin mense iilkede tescil sarti aranmakta olup, AB Komisyonuna herhangi bir ticret
odenmemektedir. Ancak buna ragmen c¢eviri ve danismanlik {icretlerinin yani sira basvuru
hakkinda karsilikli goriismenin gerekli olmasi durumunda ortaya ¢ikacak yol ve konaklama
masraflart da 6nemli bir yer tutmaktadir. Ayrica uluslararasit bagvuruda bulunmak isteyenler
acisindan yabanci dil engeli nedeniyle gesitli sikintilar da ortaya ¢ikabilmektedir.

Coprafi Isaretlerin tescilinden sonraki siiregte tamitim ve sektdrde tutunma
asamalarinda yapilan harcamalar, ulusal ve uluslararasi tescil i¢in yapilan harcamalara kiyasla
cok daha biiyiik boyutlara ulasabilmektedir. Cografi isaretli liriinlerin dis pazarlara acgilmasi
ve uluslararasi alanda tanitiminin saglanmasi olduk¢ca onemli olmakla birlikte, ekonomik
getirisi de ¢ok daha yiiksek seviyelere ulasabilmektedir. Bu bakimdan bazi kurumlarimiz
cografi isaretlerin tescili, tanitimi, pazarlamasi gibi silireglerde bir takim destekler
saglamaktadir.

Ekonomi Bakanligi tarafindan saglanan desteklerden 2010/8 sayili “Uluslararasi
Rekabetciligin Gelistirilmesinin Desteklenmesi Hakkinda Teblig” (URGE) kapsaminda; yerel
reticilerin bir araya getirilerek ortak hareket etmeleri saglanmakta ve {irlinlerin yurt disina
pazarlanmas1 desteklenmektedir. Buna ek olarak Ekonomi Bakanligimin yiirittigi
markalagsma programi olan “TURQUALITY” kapsaminda bir destekleme yapilabilmesi igin,
sirketlerin yapacaklar1 bagvuruda Tiirkiye'de ve en az bir yurtdisi pazarda markalarini tescil
ettirdiklerine iligkin belgeleri de sunmalar1 gerekmektedir. Ayrica TURQUALITY Programi
kapsamindaki desteklerden “iiretici dernekleri ve ihracatggi birlikleri” de faydalanabilmekte
olup, s6z konusu birlik ve derneklerin bagvurularinda marka tescil sarti aranmamaktadir.
Ayrica 2010/6 sayili “Yurt Dist Birim, Marka ve Tanitim Faaliyetlerinin Desteklenmesi
Hakkinda Teblig”; 2008/2 sayil1 “Tasarim Destegi Hakkinda Teblig” ve 2006/4 sayili “T rk
« nlerinin Yurtdisinda Markalasmasi ve Tiirk Mali imajinin Yerlestirilmesi ve Turquality'nin
Desteklenmesi Hakkinda Teblig” kapsaminda bir sektorel ayrim Yyapilmaksizin, cografi
isaretli tiriinlerin ihracatini yapan firmalar s6z konusu desteklerden faydalanabilmektedirler.

Diger bir kurum destegi olarak Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve
Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB) tarafindan saglanan “Tematik Proje Destek
Programi” kapsaminda cografi isaretli tiriinleri igeren projelere 150.000 TL'ye kadar destek
verilmektedir. Bu projeler “meslek kuruluslar” diye adlandirilan gruplari hedef almaktadir.

GTHB tarafindan hazirlanan ve Tarim ve Kirsal Kalkinmay1 Destekleme Kurumu (TKDK)



tarafindan uygulanan “Katilim oncesi Yardim Araci-Kirsal Kalkinma Programi” (IPARD)”
altinda yer alan “Yerel iiriinler ve Mikro Isletmelerin Gelistirilmesi” alt tedbiri kapsaminda;
TPE tarafindan tescil edilen cografi isaretli iiriinlere oncelik taninarak, geleneksel ve 6zgiin
yerel tarim (gida ve gida olmayan) triinleri ile geleneksel el sanatlarmin degerlendirilmesi
ve/veya islenmesi icin destek saglanmakta fakat bu destek, triinlerin uluslararas: tescilinde
bagvuru sahibi tarafindan 6denmesi gereken uluslararasi tescil licretini kapsamamaktadir.
AB'ye tiye iilke uygulamalari hakkinda bilgi edinmek igin AB Komisyonunun Teknik
Destek ve Bilgi Degisimi Programi (TAIEX) da kullanilabilmektedir. TAIEX Programu ile
yapilacak calismalarda katilimci masraflari da AB Komisyonu tarafindan karsilanmaktadir.
AB Bakanlig1 tarafindan cografi isaretlerle ilgili farkindaligin arttirilmasi amaciyla “AB
Entegrasyon Siirecinin Desteklenmesi Faaliyetleri” (Support Activities to Strengthen the
European Integration Process - SEI) altinda etkinlikler diizenlenebilmektedir. Bu proje
kapsaminda yalnizca kamu kurumlar1 basvuruda bulunabilmektedir. Birden fazla kamu
kurumunun ortak basvuruda bulunmasi da mimkiin olmakla birlikte, katilimcilarin

konaklama ve yol masraflari proje kapsaminda karsilanamamaktadir.

Kahramanmaras ‘in Tescilli Cografi Isaretleri

[limiz Tescilli Cografi Isaretleri Maras Burma Bilezigi, Maras Biberi ve Maras
Tarhanasi, Caglayancerit Cevizi, Andirin Tirsigi olmak iizere bes tanedir. Buna ilaveten
Basvuru Asamasindaki Cografi Isaretleri ise Maras Cevizi( Maras 18), Maras Dondurmast,
Goksun Redchief Elmasi, Goksun Starkrimson Delicious, Andirin Kirazi olmak iizere bes

tanedir.

Maras Burma Bilezigi

Degerli madenlerden biri olan altin ile yapilan ve ‘Maras Burma Bilezigi® olarak
adlandirilan taki, genellikle 22 ayar (916 milyem) altindan yapilmakla birlikte ticari amag
dogrultusunda 18 ve 14 ayar, 6zel istek {izerine ise 925 ayar giimiis olarak {iretilen bir bilezik

cesididir. Marag Burma Bilezigi tamamen elisine dayali bir teknikle tiretilmektedir.



Uriiniin en belirgin 6zelliklerinden birisi Kahramanmaras’a 6zgii bir tasarim olmasidir.
Diger belirgin 6zellikleri ise ¢ok uzun bir miiddet 6zelligini bozmadan kullanilabilmesi ve

hi¢bir burmada uygulanmayan insaat ¢ivisi kullanarak teknik gelistirilmis olmasidir.

Maras Biberi

Maras biberi toz, pul(yaprak) ve pul(isot) biber yapiminda kullanilan, meyveleri konik

yapili, ince etli, kurutulmaya elverisli, tek yillik bir bitkidir. Su tutma kapasitesi iyi, agir

olmayan topraklari sever. Tuzlu topraklar: sevmez.

Maras Biberinin Meyve Ozellikleri: Sebze konik sekilli, u¢ kismi sivri ya da kiit
olabilmektedir. Meyve koriiksliz, yiizeyi pliriizsiiz ve diizgiindiir. Meyvenin sapla birlestigi

kisim genelde diiz, bazen tiimsek, enine kesiti ise genel olarak oval seklindedir.



Ekimi Subat-Mart aylarinda dogrudan tarlaya elle serpme veya mibzer ile yapilir.
Bitkisi 60cnm civarinda boylanir, yapraklar1 oval, rengi yesil, yaprak uzunlugu 60-90mm,
yaprak genisligi 30-50mm arasinda degisir. Ciceklerde ta yapraklar beyaz renkli, olgun
meyveler kirmizi olgunlagma oncesi meyve rengi ise yesildir. Meyvenin daldaki pozisyonu
ise sarkik yatay veya karisik olabilmektedir.

Kirmiz1 olgun meyvelerin hasadina ise Agustos ayinda baslanir. Mevsim sartlarinin
uygunluguna bagli olarak 2 veya 3 kirim hasat yapilir. Yas olarak verimi dekar basina 2-3 ton

arasinda degisir. Kurutuldugu zaman yas agirhginin %75-80ini teskil eden suyu kaybeder.

Kirmizi biberin analiz degerleri asagidaki tabloda verilmistir.

Taze Yas Kirmizi Biber | Kurutulmus Kirmizi Biber
Analizi (1009) Analizi (1009g)
Potasyum (mg/100g9) 168 718
Magnezyum (mg/100g) 86,7 209
Sodyum (mg/100g) 2,0 5,7
Demir (mg/100g) 0,98 3,3
Cinko (mg/100g) 0,28 1,0
Fosfor 23,5 131
C Vitamini (mg/100g) 52,616 14,48
Nem % 84,29 11,076
Toplam Seker % 2,33 8,23
Yag % 0,34 2,72
Protein % 2,07 11,74
Toplam karbonhidrat 2,745 8,23
Metabolik Enerji (K.cal/100g) | 21,44 106,27
Renk Kendine 6zgii kirmizi Koyu kirmizi

Maras Tarhanasi

Maras tarhanasi, yapim teknolojisinde uygulanan bazi farkli islem basamaklari, dogal
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katkilar ve tiiketilme aligkanliklar1 nedeniyle lilkemizin degisik yorelerindeki tarhanalardan
ayrilmaktadir. Genelde un ve yogurttan yapilan toz halindeki tarhana sadece ¢orba olarak

tiketilmektedir. Dovme ve yogurttan yapilarak ¢1g tizerine ince bir sekilde serilip kurutulan

Maras tarhanasi tiikketilme sekilleri sdyledir;

1. Tarhana kurumadan, yar1 kurumus (firik) halinde,
Kurumus halde ve gerez gibi yenerek,
Corba halinde,

2
3
4. Sicak haldeki et veya kelle suyuna 1slanarak,
5. Yagda kizartilarak,

6. Islanmig tarhana yagda soganla kavrularak,
7

Sicak sac tizerinde gevretilerek

Maras tarhanasi; bilesenleri, yapim sekli ve farkli tiikketim sekilleri bakimindan
Ozgiindiir. Maras tarhanasinin yapiminda ana bilesen olarak rol iistlenen iki unsur yogurt ve
bugday yarmasidir (dovme). Maras tarhanasinda Bugday direkt yarma (dovme) olarak
kullanilmaktadir. Bugday yarmasinin (dévme) ¢ogunlukla dane bileseni olan kepek kismini
barindirmasi, besinsel (zengin vitamin ve mineral igerigi) ve metabolizmal fonksiyonlarinin
yaninda, Diinya Saglik Teskilatinca giinliik tilketimi tavsiye edilen belli miktar (30-40 Q)
seliilozik materyal bu kapsamda degerlendirildiginde, bu iirline 6zgii olarak kullanilan yarma

bileseni 6nem arz etmektedir.

Maras tarhanasinin yapim sekli ayricaliklidir ve lriine 6zgiindiir. Maras tarhanasi
disindaki yoresel tarhanalarimizin  yapimindaki pisirme asamasinda yogurt da
bulunmaktadir, ama Maras Tarhanasinda yogurt direkt pisirme asamasina girmez. Once
bugday dovmesi su ile pisirilir, daha sonra kekik, ¢orek otu (istege bagli) ve yogurt bu
pismis dovme (yarma) karigtirilarak yapilir. Yogurdun pisirilmemesi ve baharat olarak icine

yalnizca kekik ve ¢orek otu atilmasi (iste§e bagli), Maras tarhanasinin diger tarhana
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tiirlerinden ayiran en énemli 6zelligidir. Yogurdun pisirilmeden isleme alinmasindan dolay1
blinyesinde bulunan probiyotik yogurt kiiltiirleri zarar gérmemekte, yarmadan (dévme)
gelen prebiyotik dogal katkilari ile birlikte Maras tarhanasi; saglik, beslenme ve metabolik
aktivite bakimindan fonksiyonel 6zellik gdostermektedir. Keza, yarma biinyesinden gelen
besinsel lifler sindirimi kolaylastirmakta, beslenme uzmanlarinca alimi Onerilen giinliik

miktarin 6nemli bir kismin1 karsilamaktadir.

Maras tarhanasinin iiretim seklinde, yoredeki sazlik cubuklarla dokunmus hasir, sergi

tiirii ¢1g ad1 verilen sergilere serilerek kurutulma islemine tabi tutulmasi da ayri bir 6zellik

katmaktadir.

Maras tarhanasi, beslenmemizde 6nem arz eden bir kistm mineral ile suda ve yagda
¢oziinlir vitaminleri de icermektedir. Yogurttan ve bugday tiirevlerinden gelen fermentatif
mayalar aromatik profili dogal olarak zenginlestirmektedir. Ayrica, Maras tarhanasi
beslenme agisindan biiylik 6nem arz eden bitkisel ve hayvansal proteinlerin bulustugu ideal

bir protein kombinasyonu olup, iiriiniin 100 gr’1 yaklasik 370 kalori igermektedir

Caglayancerit Cevizi

Caglayancerit Cevizi, Kahramanmaras ili’nin Caglayancerit Ilgesi’nin yerli cesidi
olup; dolgun gdvdeli, ekstra irilikte, acik sar1 i¢ renginde, yumusak yapili ve kolay kirilarak
ici tim olarak c¢ikarilabilen, antraknoza ve i¢ kurduna dayanikli cevizdir. Erkek ve disi
cicek olusum zamanlar1 birbirine yakin oldugundan meyve verimi yiiksektir. Cigceklenme
Nisan-Mayis aylarinda gergeklesmektedir. Caglayancerit Cevizinde ilk yapraklanma Mart
ortasindan Nisan basma kadardir. Yaprak Dokiimii Kasim ve Aralik ayinda

gergeklesmektedir.

17



Rakim: 1.100 — 1.500

Verim: (kuru kabuklu meyve olarak) 60 — 65 kg/agag

Yan dal verimi (%): 70 - 80

Meyve agirligi (g): 15-16 ¢

I¢ oran1 (%): 53 —54 (8 — 9 g)

I¢ rengi: acik sar1 (beyaz)

Kabuk kalinligi (mm): 1.00 — 1.10 mm

Cigeklenme 6zelligi: Yart homogamy olup protogynydir.
Hasat tarihi: 10 Eyliil — 01 EKim

Yetistirilme olarak tavsiye edilen rakim araligi: 750 -1500 m
Boyu: 10 - 12 yasinda 8 — 10 m uzunluga ulagsmaktadir.

Tag yayvan gelismektedir ve tag ¢cevresi 15— 20 m olabilmektedir.

Bitkisel ozellikleri

Kazik kok olusumu goriiliir. Taban suyuna dikkat edilmelidir. Su tutan killi
topraklarda ve asir1 kirecli topraklarda gelisimi diistiktiir. Govde kuvvetli gelisir, dallar
yayvan bir ta¢ yapisina sahiptir. Yan dal verimi %70-80’dir. Caglayancerit Cevizi her yil
diizenli meyve verir. 7 yasinda meyve verimine baslamakta, 10-12 yasinda ekonomik

olgunluga erismekte ve ortalama 1500 — 2000 adet ceviz vermektedir.

Andirin Tirsigi

Andirin Tirsigi yapiminda kullanilan bitki, maki bitki ortiistiniin olusturdugu humuslu
toprakta yetisen, 0zellikle yeryiizi kireg tas1 kapli alanda taze ve kuzu kulag: diye tabir edilen
10-15 cm uzunlugunda, Kahramanmaras ili Andirin ilgesinde yabani pancar olarak

adlandirilan zehirli bir bitkidir.
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Cok ince kiyillmis yabani pancar, su, yogurt, un tercihen (yarma ve nohut) ile meydana
gelen karisimimin havayla temasi kesilmek suretiyle en az 10 saat mayalanmaya tabi
tutulmasi, mayalanan karigimin 2,5-3 saat odun atesinde pisirilmesi sonra miktari tercihe bagl
olarak bir porsiyonuna yaklasik 1 dis sarimsak ezmesi ilave edilerek soguk bir sekilde

tiiketilen bir bitki ¢orbasidir.

Tirsik’in iki onemli ayirt edici 6zelligi vardir. Birincisi yapim teknigi ve mayalanmasi,
ikincisi hammaddesi yabanci pancar bitkisinin, biyolojik degisime ugramasidir. Damak
zevkini ve tadini veren yaban pancarinin yaklagik 650-1250 m yiikseklikte Karasal ve
Akdeniz ikliminin kesisim noktasinda, Kasim-Nisan aylar1 arasinda yetismesidir. Damak

zevkine uygunluk agisindan tercih edilen yetisme donemi Aralik-Subat aylari arasidir.
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IKINCi BOLUM

DOGRUDAN FAALIYET DESTEK (DFD) PROGRAMI KAPSAMINDA
DESTEKLENEN PROJE:

“COGRAFI ISARET ALINMASINA YONELIK EYLEM PLANI
OLUSTURULMASI

Bilim Sanayi ve Teknoloji I Miidiirliigii ve Tarim, Gida ve Hayvancilik Il
Midiirliigii’niin ortak calismasi ile Dogrudan Faaliyet Mali Destek Programi kapsaminda
Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansma( DOGAKA) ‘Cografi isaret Ahnmasina Yonelik Eylem
Plani Olusturulmasi’ konulu proje basvurusunda bulunuldu.

Degerlendirme komitesinin tavsiye karari iizerine TR63/16/DFD/0001 referans
numarali “Cografi Isaret Alimmasma Y&nelik Eylem Plan1 Olusturulmasi” konulu proje 2016
Y1l Dogrudan Faaliyet Mali Destek Programi kapsaminda desteklenmeye hak kazanmistir.
Bu kapsamda 25 Mart 2016 tarihinde Dogu Akdeniz Kalkinma Ajansi ile Bilim, Sanayi ve

Teknoloji Il Miidiirliigii arasinda sézlesme imzalanmistir.
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PROJE AMACI

Projenin genel amaci; Kahramanmaras ilindeki ©ne c¢ikan iirlinlerin cografi
isaretlerinin alinmasina katki saglayarak triinlerin standartlarinin ve geleneksel 6zelliklerinin
korunmasina, Uriiniin gercek treticilerini koruyan kolektif bir hak oldugundan da kirsal
kalkinmaya ve iilke ekonomisine katki saglamaktadir.

Projenin konusu, Kahramanmaras’ta cografi isaret alabilecek yoresel iirlinler icin
cografi isaret alimina yonelik Eylem plani olusturulmasi ve ekonomik ve marka degeri yiiksek

tirtinlerden ilk en az 13 tanesi i¢in TPE standartlarinda Teknik Rapor hazirlanmasidir.

SOZLESME HEDEFLERI
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Projenin beklenen sonuglari; Kahramanmaras'ta 6ne ¢ikan yoresel iriinlerin cografi
isaret alim siirecine yonelik eylem plan1 ve proje uygulama siirecinde hazirlanabilecek,
ekonomik degeri yiiksek olan ve Onceliklendirilenlerden en az 13 tanesinin TPE

standartlarinda teknik raporlarinin hazirlanmasidir.

Projenin uzun vadedeki beklenen sonuglari ise; bu eylem planinin uygulanmasinin ve

belirlenen bu iirlinlerin cografi isaret aldiktan sonra gézlemlenebilecek sonuglardir. Bunlar:

v' Uriinlerin geleneksel &zellikleri korunarak &zgiin hali ile nesillere aktarilmasi
hedeflenmektedir. Yerel degerleri yasatip korumanm o kiiltiirii yaratmakla es deger
oldugu savindan hareketle, cografi isaretler yerel, gelenek ve kiiltiirii koruyan, iirliniin
0zglin niteliginin bozulmadan devamini saglayan, liretici ile tiiketici arasinda bilginin ve
kiiltiirtin paylasimina imkan verilmesi beklenmektedir.

v' Cografi isareti alinacak iirtinlerle pazarlama fonksiyonunda da belirtildigi tizere, 6zellikle
iriintin kaynaklandig1 cografi yerin reklamini yapmak suretiyle, iirlinlin iiretimine ve
yorede sunulan hizmetlerin gelismesine katkisi saglanmasi hedeflenmektedir.

v' Alnan cografi isaretler fiyatlarin ve iiretimin artmasi, iretim zincirinde daha iyi deger
dagilimi saglanmasi sonucunda, ekonomide deger yaratmasina katki saglayacagi
ongoriilmektedir.

v" Cografi isaretler emek yorun iiriinler olduklarindan ve iiretimi genellikle kiigiik 6lgekli
isletmeler tarafindan yapildigindan, kirsal alanlarda hem dolayli hem de dogrudan kirsal
istthdam olanaklarinin olusturulmasina yardimei olmasi hedeflenmektedir.

v Proje ile cografi isaret alinacak liriinlere yonelik olusturulacak eylem plani ile tespit edilen
iiriinler i¢in belirli cetvel cercevesinde, gider dagilimi, yaklasik biitce, yaklasik zaman

faaliyetleri elde edilecektir.

PROJE FAALIYET LiSTESI:

1.Proje Ekibinin Olusturulmasi: Proje ekibinin olusturularak goérev dagilimlarinin
yapimasi.

Proje Yoneticisi ve Denetleyicisi: Bilim, Sanayi ve Teknoloji il Miidiirii V. Nesih Tanrrverdi

Proje Koordinatérii: KSU Ziraat Fakiiltesi Tarla Bitkileri Boliimii Ogr. Uyesi Yrd.Dog.Dr.
Omer Siiha Uslu
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2.Cografi Isaret Almi Icin Eylem Plami Olusturulmasi ve Teknik Raporlarin
Hazirlanmasi: Kahramanmarag'ta one ¢ikan yoresel iiriinler arastirilip cografi isaret
alabilecek olanlar belirlenecektir. Bunlardan ekonomik olarak daha ¢ok katma degeri olanlar
onceliklendirilecek ve bu tiriinlerin cografi isaret alabilmesi i¢in hangi adimlarin izlenmesi
gerektigi, hangi kurumun hangi tiriin i¢in basvuru yapmasi gerektigi ve bunlarin ne kadara
mal oldugunu anlatan bir eylem plant olusturularak tiim bu iiriinlerin cografi isaret
alabilmesi icin altyapi olusturulacaktir. Bu belirlenen iiriinlerden ilk 13 veya iizeri tanesi igin
TPE standartlarinda teknik raporlar hazirlanacaktir.

S6z konusu proje kapsaminda Cografi Isaret alinmasi muhtemel yoresel iiriinlerin
belirlenmesi, listelenmesi amaciyla Il Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi ve Gida, Tarim ve
Hayvancilik 11 Miidiirii Ihsan Emiralioglu, Il Miid. Yrd. Mustafa Bozkurt, Miihendis Mehmet
Erayman, Miihendis Ali Kalayci, Miihendis Sefair Bagci’nin katilimi ile Gida Tarim ve
Hayvanciik 11 Miidiirliigii’nde 29.03.2016 tarihinde o6n degerlendirme toplantist
gerceklestirilmistir.

Toplantida i1 Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi ortak projemizin temel faaliyetleri
hakkinda bilgilendirme konugsmasi yapmis ve daha sonra Kahramanmaras’a 6zgii, en ¢ok
katki saglayacak cografi Isaret alinmas1 muhtemel yoresel iiriinler hakkinda konusulmustur.

Birlikte yapilan degerlendirmeler sonucunda 39 tane yoresel {iriin belirlenmistir.

2.1. Cografi Isaret Ahmina Konu Olabilecek Uriinlerin Belirlenmesi: Kahramanmaras
ilinde mevcut ve cografi isaret alabilecek olan tiim iirtinlerin listesi ¢itkarilacaktir.

Gida Tartm ve Hayvancilik il Miidiirliigii'nde gergeklestirilen toplanti sonucunda
Kahramanmaras ilinde mevcut ve cografi isaret alabilecek olan ydresel iirlinler belirlenmistir
ve bagvuru sahibi olabilecek muhtemel kurumlar asagidaki listede siralanmaistir.

Cografi Isarete konu olabilecek iiriin listesi:

Cografi isaret Kapsaminda

Degerlendirilecek Uriin Ad1 Bagvuru Sahibi

1 Maras Ceyiz Sandig1 KMESOB
2  Hartlap Bigag KMESOB
3  Sim Sirma Kahramanmarag Biiyiiksehir Belediyesi
4 Maras Eksili Corba Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi
5 Maras Urmududu KMTB
6  San Celtik KMTB
7  Maras Samsasi(Sucuk) KMTB
8  Abbas Inciri KMZO

Kahramanmaras Damizlik Koyun Kegi
9  Marag Parmak Peyniri Yetistiriciligi Birligi
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10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39

Ravanda Serbeti
Kabarcik Uziimii

Sumak Eksisi (Eksi Akit1)
Maras Y emenisi

Maras Coregi

Maras Cete Kiyafeti
Mahrabas1 Uziimii

Bahri cevizi

Maras Pacasi

Maras Elibogriinde

Andiz Pekmezi

Maras Hitasi

Sultani Zeytini

Kiilek

Zeytinyag1

Fistik Ezmesi

Elbistan Cerezlik Aygekirdegi
Maras Et Kabagi

Afsin Kogovasi Sarimsagi
Caman(Cemen)

Maras Cullamasi

Maras Eksili Kebabi,
Pisik Omaci

Maras Iriskiti

Eksili Aya Sulusu

Cardak Ekmegi

Elbistan Lahanasi

Maras Bazlamasi

Elbistan Yogurtlu Pancar Corbasi

Maras igne Oyasi

KMTB

KMTB

KMTB

Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
KMTB

KMTB

Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi
KMTB

KMTB

KMTB

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Zeytin Dostu Dernegi

KMTSO

KMTB

KMTB

KMTB

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
KMTB

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi
Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi
KMESOB

2.2 Belirlenen Uriinlerin Ekonomik Ve Markalasma Degerinin Arastirilmasi: Cografi
isaret alabilecek tiriinler belirlendikten sonra bunlardan hangilerinin ekonomik degerlerinin
daha yiiksek oldugu, hangi iiriinlerin cografi isaret alirsa bolgeye daha c¢ok katma deger

yaratacagi hesaplanarak onceliklendirme yapilacaktir.

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi’nde cografi isaretler konusunda ¢alismalar1 bulunan

ilgili kisilerle yapilan istisareler sonucunda iiriin listesi Oncelik-1, Oncelik-2 ve Oncelik-3

Kahramanmaras Ticaret Borsasi,

olarak onceliklendirilmistir.

Oncelik-1 Listesi

Kahramanmarag Ticaret ve Sanayi
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1 Maras Ceyiz Sandig1

2 Hartlap Bicagi

3 Sim Sirma

4 Maras Eksili Corba

5 Maras Urmududu

6 Sar1 Celtik

7 Maras Samsasi(Sucuk)
8 Abbas Inciri

9 Maras Parmak Peyniri
10 Ravanda Serbeti

11 Kabarcik Uziimii

12 Sumak Eksisi (Eksi Akit1)
13 Maras Yemenisi

14 Maras Coregi

15 Maras Cete Kiyafeti
16 Mahrabast Uziimii

17 Bahri cevizi

18 Maras Pacasi

19 Maras Elibogriinde

20 Andiz Pekmezi

Oncelik-2 Listesi

Maras Hitasi

Sultani Zeytini

Kilek

Zeytinyagi

gl B W N

Fistik Ezmesi

Oncelik-3 Listesi

Elbistan Cerezlik Aygekirdegi
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2 Maras Et Kabag1

3 Afsin Kogovasi Sarimsagi
4 Caman(Cemen)

5 Maras Cullamasi

6 Maras Eksili Kebabi,

7 Pisik Omac1

8 Maras Iriskiti

9 Eksili Aya Sulusu

10 Cardak Ekmegi

11 Elbistan Lahanasi

12 Maras Bazlamasi

13 Elbistan Yogurtlu Pancar Corbasi
14 Maras igne Oyasi

2.3. Cografi Isaret Ahmina Yonelik Yol Haritasimin Belirlenmesi ve Maliyetlerinin
Hesaplanmasi: Kahramanmaras'ta Cografi Isaret alabilecek tiim iiriinler tespit edildikten
sonra bu iiriinlerden hangisinin hangi kurum tarafindan alinacag, ilgili kurum ve
kuruluslarla yapilan toplantilardan sonra belirlenecektir. Sonrasinda bu iiriinlere yonelik
cografi isaret alinabilmesi icin katlanilmasi gerekilen maliyetler hesaplanacaktir. Ve bu
tiriinlerin cografi isaret alabilmesi icin izlenmesi gerekilen yol haritasy/ eylem plani
hazirlanmis olacaktir.

Kahramanmaras’ta cografi isarete konu olabilecek {iiriinler ve bu {irlinleri almasi
muhtemel olan kurumlar 2.1 nolu faaliyette belirlenmistir. Daha sonra ekonomik degerler goz
oniinde bulundurularak katma degeri yiiksek olabilecek iiriinler Oncelik-1, Oncelik-2 ve
Oncelik-3 olmak iizere siralanmustir.

Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediyesi Genel Sekreteri Ibrahim Ulas ile Bilim,
Sanayi ve Teknoloji il Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi katilimi ile gerceklesen toplanti
sonucunda karsilikli olarak asagida verilen “Cografi Isaret Eylem Planm” ad1 altinda isbirligi
protokolii imzalanmaigtir.

Protokole gore proje kapsaminda bilimsel raporlart hazirlanmig yoresel {iiriinlere
Cografi Isaret alinmasi igin TPE’ye basvurulmasi ve iiriinlerin tescil haklarinin
Kahramanmaras Biiyiiksehir Belediye Baskanligi’na verilmesine, bunun karsiliginda ilimizi
komsu illere baglayan sehirlerarasi karayolu iizerinde olmak kaydiyla en az iki Yoresel Koy

insa edilmesine karar verilmistir.
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“Cografi Isaret Eylem Plam” Isbirligi Protokolii”

KAHRAMANMARAS VALILIGI(Bilim, Sanayi ve Teknolojl |1 Madariaga) ile
KAHRAMANMARAS BOYOKSENIR BELEDIVE BASKANLIGE

* Cografi Iyaret EXYLEM PLANI®
ISBIRLIGE PROTOKOLD

Kobramanmaras  Vallliglh  (Bilim, Sanayl ve  Tekmoloji I Modadoga)  ile
Kahrmmanmaray BOyikschis Belediye Bagkanlign fn Kal ¥'w SegQ yOresel
Uriinlere "Cografi Ifsarer™ al ve b win szamida belirlenen gergove dahilinde
igbirligi vapilmasinn karar verilmigtir,

Isbirligi kapsaminda;
Kabhramanmaray Vallligl (Bilim, Sanayl ve Teknolojh I Madasiaga):

1- Cografi lyarot alabilecck Griinlerin belivlenmesi,
2- Belirlenen artinkerin oncelliklendiriimesi,
3- Omeelikli ortnterden 10-15% adet Gran igin Billmsel Raporlarm

4- Bilimsel Raporfann hazirlanmas smaociy la gereklh olan botg Koyl
Is/iglemlerin yapacakr,
Kahrunmanmaruy Blyksehir Belediyve Bagkanhfin

I-Bilimsel Raporu hazarlammy olan yOresel Ortinlere Cogratl Igarer aluvmanss igin Tork
Paten EnstitQstl TPE) ne bagvuralmas,
2-Uriinlerin tescil edilmesi,
F<Tescil iglemieri ile ilgili rmporfarm ok olarak cksik materyallecin hosselanmus ve
oraye gikan bitgenin karglanmas:,
A-llimizi komyu illere bagloyan gehirforaras: karayolu Gzerinde olmak kaydiyla en ws iki
“Yoresel KOy"™ inga edilmesi, cografl igaret alan iriinlerde bitlikte yOrese! Griinlenin
pazartanmuan igin gerekli alt yapinm Kurulmas:,
S-lglemleri ve tescili tamamlanan cofrafl igarctierin kullanilonass ve kallandimlmas:,

Ig/iglemlerini yapacakr,

15 bu protokol wraflarca @ ] larak di b5 1 ok k imea altne
alimagtor. G4/ Ma 16
P .
Newih TANRIVERDI Inms
i Maaara Genel Sckreter
Bl Searniy e XURrTA TN Mbadairtigtn Kaahve v oy Balywhyehie Beledn Bayhando@e
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2.4 Eylem Plami Olusturulmasi: Elde edilen bilgiler 151ginda cografi isaret alimina uygun

tiriinler igin eylem plani olusturulmasidur.

Yapilan toplantilar 1s18inda projenin asamalar1 belirlenmis ve asagida madde madde

verilen “Eylem Plan1” olusturulmustur.

Eylem Adi

Aciklama

Cografi Isarete Konu olabilecek
Kahramanmarag’a 6zgii yoresel
tiriinlerin belirlenmesi

Cografi Isaret alinmas1 muhtemel yoresel
iirlinlerin belirlenmesi ve listelenmesi amaciyla
Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidiirliigii'nde
29.03.2016 tarihinde toplant1 gergeklestirilmistir.
Toplant1 sonucunda 39 tane yoresel iiriin
belirlenmistir.

Belirlenen Uriinlerin
Onceliklendirilmesi

Kahramanmaras Ticaret Borsasi, Kahramanmaras
Ticaret ve Sanayi Odasi, Kahramanmaras
Biiyiiksehir Belediyesi’nde cografi isaretler
konusunda c¢alismalar1 bulunan ilgili kisilerle
yapilan istisareler sonucunda iiriin listesi Oncelik-
1, Oncelik-2 ve Oncelik-3 olarak
onceliklendirilmistir.

Oncelikli iiriinlerden 13 veya lizeri
tanesinin Bilimsel Raporlariin
hazirlatilmasi

Kahramanmaras Siit¢ii imam Universitesi Ziraat
Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Boliimii ve
Kahramanmaras MY O El Sanatlar1t Bolimii
hocalari ile gerceklestirilen olumlu 6n goriismeler
1s18inda 14 yoresel iiriin ve bu {irlinlerin bilimsel
raporunu hazirlayacak hocalar eslestirildi.
Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi Rektorii
Prof.Dr.Durmus Deveci ile 1 Miidiiriimiiz Nesih
Tanriverdi arasinda “Isbirligi Protokolii”
imzalandi. Protokolde tiniversitedeki proje
koordinatériimiiz KSU Ziraat Fakiiltesi Tarla
Bitkileri Boliimii Ogretim Uyesi Yr.Dog.Dr.Omer
Siiha Uslu olarak belirlendi.

Olusturulan Eylem Plan1 ve
Bilimsel Raporlarin Kitap Haline
Getirilmesi

Proje sonunda olusturulan Eylem Plani ve yoresel
tirtinlere ait Teknik Raporlar kitap halinde
derlenmis ve cogaltilmistir.

Proje kapsaminda elde edilen
bilgilerin kamuoyu ile

Proje bitiminde sonuglarin kamuoyu ile
paylasacagi, kamu kurum ve kurulus
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paylasilabilmesi i¢cin Kapanis yoneticilerinin ve personelinin, projemize emegi
Toplantisi yapilmast gegen degerli hocalarimizin katilacagi Kapanis
Toplantis1 yapilmasi planlanmaktadir.

6 Proje bitimi sonrasi Eylem Planin | Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi Genel
olusturulmasi Sekreteri Ibrahim Ulas ile Bilim, Sanayi ve
Teknoloji 11 Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi
arasinda “Cografi Isaret Eylem Plam1” adi
altinda igbirligi protokolii imzalanmistir.
Protokole gore proje kapsaminda bilimsel
raporlar1 hazirlanmis yoresel irtinlere Cografi
Isaret alinmasi i¢in TPE’ye basvurulmasi ve
iirtiinlerin tescil haklarinin Kahramanmaras
Biiytiksehir Belediye Baskanligi’na verilmesine,
bunun karsiliginda ilimizi komsu illere baglayan
sehirlerarasi karayolu iizerinde olmak kaydiyla en
az iki Yoresel Koy insa edilmesine karar
verilmistir.

2.5 Uriinlerin Onceliklendirilmesi: Cografi isaret alimi igin iiriinlere ekonomik ve marka
degeri yiiksekten baslayarak énceliklendirme yapilmast

v KSU Gida Miihendisligi Boliimii hocalar ile gerceklestirilen toplanti:

S6z konusu proje kapsaminda daha onceden olusturulan listede adi gecen Cografi
Isaret alinmasi muhtemel yoresel iiriinlerin bilimsel raporlarmin hazirlanmasi amaciyla Il
Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi, KSU Tarla Bitkileri Boliimii hocalarimizdan Yrd.Dog.Dr.
Omer Sitha USLU, KSU Gida Miihendisligi Béliim Bagkani Prof.Dr. Ozlem Turgay, KSU
Gida Miihendisligi hocalarimiz Yrd. Dog. Dr. Bahri OZSISLI, Yrd. Dog¢. Dr. Yekta
GEZGINC, Yrd. Dog. Dr. Abdullah Sinan COLAKOGLU, Yrd. Dog. Dr. Ahmet Levent
INANC, Yrd. Dog. Dr. Inci CINAR, Ars.Gor. Sermet AYMAN ve Ars.Gor. Elif CELIK’in
katimi ile KSU Gida Miihendisligi Boliimiinde 06.04.2016 tarihinde degerlendirme
toplantist gergeklestirmistir.

Toplantida Il Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi Cografi Isaretler ile ilgili projemiz ve
belirlenen liste hakkinda hocalarimizi bilgilendirmis ve listede adi gegen yoresel {iriinler
hakkinda konusulmustur. Birlikte yapilan degerlendirmeler sonucunda listedeki gida ile ilgili
yoresel lriinler hocalarimiz tarafindan onceliklendirilerek, bunlardan ilk 6 tanesinin cografi
isarete konu olabilecek yoresel iirtinler olduguna ve bilimsel raporlarinin asagida verilen hoca

isimleri tarafindan caligabilecegine karar verilmistir.
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1. Ravanda Serbeti Prof. Dr. Ozlem Turgay

2. Maras Parmak Peyniri Prof. Dr. Ozlem Turgay

3. Maras Coregi Yrd. Dog. Dr. Bahri Ozsisli

4. Maras Sumak Eksi Akiti Yrd. Dog. Dr. Yekta Gezging

5. Maras Fistik Ezmesi Yrd. Dog. Dr. Yekta Gezging

6. Maras Zeytinyad Yrd. Do¢. Dr. Abdullah Sinan Colakoglu

v KSU Kahramanmaras MYO El Sanatlar1 Boéliimii hocalariyla gerceklestirilen
toplanti:

Proje kapsaminda daha énceden olusturulan listede adi gegen Cografi Isaret alinmasi
muhtemel yéresel iiriinlerin bilimsel raporlarmin hazirlanmasi amaciyla il Miidiiriimiiz Nesih
Tanrrverdi, Il Miidiirliigiimiiz personeli Miihendis N. Olcay Helvaci ile KSU Teknik Bilimler
MYO Miidiirii Yrd.Dog¢.Dr. Erdal Kiigiikonder, Geleneksel El Sanatlar1 Boliim Baskan Yrd.
Ogr.Gor. Hakan Ozger, Ogr.Gor. Ahmet Akkurt’un katilimi ile Teknik Bilimler MYO ‘da
04.04.2016 tarihinde bilgilendirme ve degerlendirme toplantisi gergeklestirilmistir.

Toplantida il Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi Cografi Isaretler ile ilgili projemiz ve daha
onceden belirlenen liste hakkinda hocalarimizi bilgilendirmis ve listede adi gecen yoresel
driinler hakkinda konusulmustur. Birlikte yapilan degerlendirmeler sonucunda listedeki el
sanatlarina dayali yoresel tiriinler hocalarimiz tarafindan 6nceliklendirilerek, bunlardan ilk 4
tanesinin cografi isarete konu olabilecek yoresel triinler olduguna ve bilimsel raporlarinin

asagida isimleri verilen hocalar tarafindan ¢alisabilecegine karar verilmistir.

1. Maras Ceyiz Sandig1 Yrd. Do¢.Dr. Alaaddin GUNDES
2. Maras Yemenisi Ogr. Gor. Hakan OZGER

3. Maras Hartlap Bigagi Ogr.Gor. Ahmet AKKURT

4. Maras Sim Sirma Ogr.Gor. Zeynep BICAK

v KSU Ziraat Fakiiltesi hocalari ile gerceklestirilen toplanti:

Proje kapsaminda daha dnceden olusturulan listede ad1 gecen Cografi Isaret alinmasi

muhtemel y&resel iiriinlerin bilimsel raporlarmin hazirlanmasi amaciyla il Miidiiriimiiz Nesih
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Tanriverdi, Ziraat Fakiiltesi Dekan1 Prof.Dr. Ali Kaygisiz ve KSU Tarla Bitkileri Boliimii
hocalarimizdan Yrd.Dog.Dr. Omer Sitha USLU’nun katilimi ile KSU Ziraat Fakiiltesi’nde
05.04.2016 tarihinde degerlendirme toplantist gergeklestirmistir.

Toplantida Il Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi Cografi Isaretler ile ilgili projemiz ve
belirlenen liste hakkinda hocalarimizi bilgilendirmis ve listede adi gecen yoresel iirlinler
hakkinda konusulmustur. Birlikte yapilan degerlendirmeler sonucunda listedeki ilgili yoresel
trtinler hocalarimiz tarafindan onceliklendirilerek, bunlardan ilk 4 tanesinin cografi isarete
konu olabilecek yoresel iiriinler olduguna ve bilimsel raporlarinin asagida verilen hoca

isimleri tarafindan calisabilecegine karar verilmistir.

1. Maras bahri cevizi Dog. Dr. Mehmet Siityemez
2. Maras sari celtigi Dog. Dr. Leyla Idikut

3. Maras abbas inciri Prof. Dr. Miiriivvet Ilgin

4. Maras urmududu Prof. Dr. Miiriivvet Ilgin

2.6 Onceliklendirilen Ilk 13 veya iizeri Uriin Icin TPE Standartlarinda Teknik Raporlarin
Olusturulmasi: Ekonomik ve marka degeri olarak onceliklendirilen iiriinlerden ilk 13 veya
lizeri tanesi igin proje uygulama siirecinde, cografi isaret almaya yonelik, Tiirk Patent

Enstitiisti standartlarinda teknik raporlar hazirlanacaktir.

Proje kapsaminda Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi’nin ilgili bdliim
hocalariyla yapilan toplantilar sonucunda asagida verilen eslestirme listesi olusturulmus ve bu
kapsamda Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Rektorii Prof.Dr. Durmus Deveci ile 1l
Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi arasinda asagida verilen ‘Isbirligi Protokolii’ imzalanmistir.

Protokole gore iiniversitedeki proje koordinatoriimiiz KSU Ziraat Fakiiltesi Tarla
Bitkileri Boliimii Ogretim Uyesi Yr.Dog¢.Dr.Omer Siiha Uslu olarak belirlenmistir. Eslestirme
listesinde ad1 gegen yoresel tirlinlerin ilgili 6gretim elemanlar tarafindan bilimsel raporlarinin
Tiirk Patent Enstitiisii’niin belirledigi standart ve igerikte hazirlanmasina, en ge¢ 20.05.2016
tarihine kadar Il Miidiirliigiimiize ulastirilmas1 konusunda mutabakata varilmistir. Verilen
stirenin sonunda sorumlu 6gretim elemanlar: tarafindan 14 tane teknik rapor hazirlanmais olup,

kitabimizin tigiincii boliimiinde yer verilmistir.
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Bilimsel Raporu Hazirlamay Talep Eden Ogretim

Sira No Cografi Isaret Ismi Elemam

Cografi Isaretler Eslestirme Listesi
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1 Maras Ceyiz Sandig1 Yrd. Dog.Dr. Alaaddin GUNDES
2 Maras Yemenisi Ogr. Gor. Hakan OZGER

3 Maras Hartlap Bigagi Ogr.Gor. Ahmet AKKURT

4 Maras Sim Sirma Ogr.Gér. Zeynep BICAK

S) Maras Bahri Cevizi Dog. Dr. Mehmet Siityemez

6 Maras Sar1 Celtigi Dog. Dr. Leyla idikut

7 Maras Abbas Inciri Prof. Dr. Miiriivvet Ilgin

8 Maras Urmudutu Prof. Dr. Miiriivvet Ilgin

9 Ravanda Serbeti Prof. Dr. Ozlem Turgay

10 Maras Parmak Peyniri Prof. Dr. Ozlem Turgay

11 Maras Coregi Yrd. Dog. Dr. Bahri Ozsisli

12 Maras Sumak Eksi Akiti Yrd. Dog. Dr. Yekta Gezging

13 Maras Fistik Ezmesi Yrd. Dog. Dr. Yekta Gezging

14 Maras Zeytinyagi Yrd. Dog. Dr. Abdullah Sinan Colakoglu

Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi ile imzalanan isbirligi Protokolii
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“COARAFI ISARETLER ALINMASINA YONELUIK EYLEM PLANI OLUSTURULMASH

BASLIKLI PROJEYE ILISKIN ISBIRLIGI PROTOKOLD

Kurumumuzun TROMN16/DFD/0001 referans numarah “Cografl lgaret Anmasina Yonelik
Eylem Plani Olugturubmas”™ konulu projesi 2016 YW Dofrudan Faaliyet Mall Destek Program)
kapsammda desteklenmeye hak kazanmeg ve 25 Mart 2016 tarihinde Dogu Akdeniz Kalkinma Ajanu
(DOGAKA) ke | MOdOrOEUMUZ arasinda sGzlegme imzalanmgtr.

Sor konusu proje kapsaminds Cografi lgaret shinmass uygun Oranlerin biimsel raporiacen
hazianmas: amaciyla Kahramanmarsy SUtg Imam Universites! ve Kahramanmarag 8illm, Sanay! ve
Teknotoji || MUdinrigu ayalida belirtilen prensipler cergevesinde isbirligi karan alinmigtie.

Bu gergevede;

1. Proje Koortinuidou olarak KSU Ziraat Fakittes! Tarls Bitkilers Bo1omd Ofretim Uyesi Yrd. Dog.
Or. Omer SUba USLU nun gbreviendirlimesine,

2. Proje Kapsarminds yapidan galigma sonuce belirienen yoresel Urianler arasndan en az 13
Urbndn Blimsel rapariannin X5U ogretim elemanian taratindan hazrlanmasina,

3. Eglestirme Lstesinde adh gegen Urlnderin, Ngil ogretim edemanian tarafindan bilisnsel
raporfannm  Tlrk Patent Enstitisl  (TPE} taratindan Istenen standartta ve igerikte
hazsrlanarak, en geg 20.0%.20106 tarshine kadar || MUdariUgumoze ulagtindmasing,

4  Hawlanan raporfaria Ugih DOGAXA yve TPE tarafindan gerehli girilen ve yapilmas: stenen
dazeitme ve dizenlemelerin yapimasing,

5  Micbir sebeplerle hasrlanman gereken raporfaria igill yaganmasi mubtemel sksekidars
Bilim, Sanayl Teknolop N MudurOgine dletiimek Uzere zamamnds gl Sgretim slemam
taralindan Proje Koordinatortne bildiriimesi ve aksakhifin gideritrmesine,

6. Hazrlanan her bir rapor kargdifls belit 1.850 TUnin KSU Ddner Sermayesine sdenmesine,

By protokolin rapor hazirlamak  Grere goraviendirilen ofgretim elemaniannag  tebiig

edilmusine karar veribmigtir

~

Iy bu protokol taratlarca 4 nusha duzenlenerek imza atting ahinmagtr.  28.08.2016

(o

NESIM TANRIVERDI PROF. DR. DURMUS DEVECI
/ U Madara Rektor
K-hrnnvnmras Billm, San-lvli-__hhmlu" 0 Muduriogo Kahramanmarag SGt0 dnam Universites)

=

3.0lusturulan Eylem Plani ve Teknik Raporlarin Basimi: Hazirlanan eylem plani ve 13
veya tizeri teknik raporun kitap haline getirilip 200 adet civarinda basiimasidur.

Proje sonunda olusturulan Eylem Plan1 ve yoresel iiriinlere ait Teknik Raporlar Kitap
halinde derlenmis ve gogaltilmistir. Projenin Ilimize sagladig: katkilar bakimindan 6rnek bir
proje ornegi olmasi nedeniyle Bakanligimiz basta olmak iizere Bilim, Sanayi ve Teknoloji
Bakanligi Tasra Teskilatlarina ve Kahramanmaras ili resmi kurumlarma gonderilmesi

planlanmaktadir.

4.Sonuclarin Kamuoyu Ile Paylasilabilmesi I¢in Kapams Toplantisi Yapumasi: Proje
kapsaminda elde edilen bilgilerin kamuoyu ile paylasilabilmesi i¢in Kapanis Toplantisi
vapilacaktir.
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Proje bitiminde Saymn Valimizin acilis konusmasi ile bizi onurlandiracag:, il
Miidiiriimiiz Nesih Tanriverdi’nin proje sonuglarint kamuoyu ile paylasacagi, kamu kurum ve
kurulus yoneticilerinin ve personelinin, projemize emegi gecen degerli hocalarimizin

katilacagi Kapams Toplantis1 yapilmasi planlanmaktadir.
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UCUNCU BOLUM
Teknik Raporlar

1.Ravanda Serbeti

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri

Uziim (Vitis vinifera L) kiiltiirii yapilan en eski meyve tiirlerinden biridir. Anavatani

Anadolu’yu da igine alan Kiigiik Asya adiyla bilinen Kafkasya olup, tarihgesi MO 5000 yilina

kadar dayanir. Yeryiiziinde tahminen 10.000° nin iizerinde iizim ¢esidi oldugu

belirtilmektedir.

Serbet, Dogu Akdeniz, Ortadogu ve Orta Asya cografyalarinda Islam topluluklari
tarafindan ortaya cikarilmis ve tiiketilmistir. Osmanli Imparatorlugu'nda yemek kiiltiiriinde
onemli bir yeri olan ve altin tombakta sunulan serbet, glinlimiizde sadece ramazan aylarinda
sembolik olarak sunulan bir kiiltiir mirasina donligmiistiir. Bat1 imparatorluklarinin sélen
sofralarindaki sarabin yerini, tarihsel sliregte Osmanli Sultani'nin sofrasinda serbet almis ve
Topkap1 Sarayi'na sonradan eklenen helvahane ile mutfak adeta bir tatl, surup ve serbet
laboratuvari halini almistir. Sarayin en gozde serbetleri giil, zambak, menekse, fulya, yasemin,
muhabbet, igde ve niliifer ¢igeklerinden yapilmaktaydi. Osmanli dénemlerinde Ingiliz seyyah
ve sefirler bu iiriinii, onu evrensellestiren Osmanlilar sayesinde tanidiklari i¢in kendi dillerine
serbet (sherbet) kelimesini dogrudan almislardir. Osmanli-Bizans-Venedik iliskileri

doneminde serbet Italyan mutfagina "Sorbetto" olarak girmis, Fransizlar da serbeti
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Italyanlar'dan &grenerek "Sorbet" adini vermis ve karli-buzlu serbetin benzeri olan

buzlandirilmig serbeti gelistirmiglerdir.

Kahramanmaras ilinde ekolojik sartlarin ¢ok uygun olmasindan dolayr bagcilik ve
bununla baglantil1 olarak bagcilik iiriinleri iiretimi ve tiiketimi geleneksel ve yaygmdir. Uziim
iiretiminde Tiirkiye'deki toplam iiretimin sofralik, cekirdekli olarak %12.33, kurutmalik,
cekirdekli olarak 11.85'ini olusturmaktadir. Basta pekmez ve pekmezden yapilan pestil,
bastik, cevizli sucuk bu {iriinlerden olup ezik olmayan ve zarar gérmemis iiziimlerden

yapilmaktadir.

Ravanda serbeti ise 2. kalite denebilecek ezilmis, rengi kararmis fakat kiifli olmayan
iiriinden veya dalinda kalmis ve kurumus, asir1 olgunlagmis veya tam yetmemis iiziimlerden
yapilan yerel bir igecek {riiniidiir. Boylece 1skartaya ayrilmis  {liziimler
degerlendirilebilmektedir. Bu 6zellikteki tiziimler genis gozenekli metal siizeklerden gegcirilir
ve elde edilen posa bez torbalara konarak siiziiliir ve direk gilineste yogunlastirilir, kullanim

Oncesi sulandirilarak tiiketilir.

Ravanda her ne kadar diisiik kalitedeki tizlimlerden yapilsa da, yiiksek seker igerigi,
diisiikk pH ve nem degerlerine sahiptir. Ravanda nin pH degeri 3,2-4,7 arasinda, nem % 13-15
arasinda, kiil % 1,5-2 arasinda, briksi 23-25.9 °Bx olup, ravanda serbetinin ise ravandanin
briks degerinin 0.33 ile carpilmas: ile elde edilmektedir (sulandirma faktori= 1 kisim
ravanda/ 3 kisim su= 0.33), mikrobiyolojik olarak iiziim pekmezi standardina (TS 3792)
uygunluk gosterecek sekildedir.

Uretim Metodu
Geleneksel ravanda iiretiminde emek ve ustalik ¢ok onemlidir. Ravanda yapiminda
izlenilen yol sirasi ile su sekildedir:

1. Bag bozumunda (Uziim gesidine gore Eyliil ortasi-Ekim ortas1) iiziimler hasat edilir.
Cesidine gore, biiyiikliigline gore, islenecek liriine gore siniflandirilir.

2. Ravanda yapilacak iiziimler (bag bozumu sirasinda ezilmis, yar1 kurumus, rengi kararmis
fakat kiiflii olmayan {irtinden veya dalinda kalmis ve kurumus, asir1 olgunlagsmis veya tam
yetmemis tizimler) toplanir, ayiklanir, yogurulur, ezilir, siiziiliir, elde edilen ¢ok koyu
renkteki posa tekrar ezilerek ¢orba kivamindan biraz daha sulu olacak sekilde sulandirilir

ve tekrar suzilir.
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3. Sik dokulu bir bez i¢ine halk arasinda kizilcik otu (Hypericum perforatum) ilave edilir bir
miktar su yardimi ile siizme iglemine devam edilir. Bu otu kullanmaktaki amag; bez
torbanin dibindeki gézeneklerin hemen kapanmasini énlemektir. islem durulma oluncaya
kadar devam eder. Bu otun disinda halkin yerel olarak kullandig1 baska ot nevileri de
bulunmaktadir (geli¢ otu, boruk otu). Siizme isleminde kullanilan bez eskiden tarladan
hasat edilen pamugun el ¢ikrig1 ile ip yapilmasi ve ev tezgahinda dokunmasi ile yapilirdu.
Buna ev astar1 denirdi. Bu dokunan bezden iiggen seklinde slizme islemi i¢in dikilirdi.

4. Durulan siiziintii giinese konur, pekmez kivamina gelinceye kadar yaklagik 3-4 giin
giineste bekletilir ve son iiriin tiilbentten gegirilir.

5. Cam veya plastik kavanozlarda, serin, karanlik bir yerde 3 yila kadar muhafaza edilir.
Tiiketilecegi zaman bir su bardagi soguk suya 2 yemek kasigi ravanda karigtirilir. Hem
tatli hem eksi, mayhos tadi ile dort mevsim tiiketilebilir. Ravandanin iiretim agamasi1 Sekil
1’ de verilmektedir.

Ravandanin iiretim asamalar:

Bag bozumu sirasinda ezilmis liziimler veya
sonrasinda dalinda kalmais 2. kalite iiziimlerin
toplanmasi, ayiklanmasi

!

Y ogurma-Ezme-Sikma-Siizme
!
kizilcik otu veya gelic otu ilavesi ile sik

dokulu bezden tekrar siizme

!

Durultma

l
Giineste Koyulastirma (3-4 Giin)

Ravanda Serbetinin Hazirlanisi: Bir su bardagina 2 yemek kasig1 ravanda koyulup lizerine
soguk su ilave edilerek tiiketilmektedir.

Kahramanmaras mutfaginin kendine 6zgii yeme igme gelisim ve degisiminde Hitit,
Asur, Makedon, Roma, Selguklu, Dulkadirli ve Osmanli kiiltiir etkilesiminin ortak paydas1
vardir. Ziilkadirli “Sultan Analar”, Osmanli beslenme kiiltiiriinii beylik kiiltiiriyle
zenginlestirmislerdir. Osmanli saray mutfaginda Maras mutfaginin 6rnekleri bulunmaktadir.

Cumhuriyet doneminde Kahramanmaras damak zevkine farkliliklar yerlestirdiyse de 6ziinii
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giinlimiize kadar korumustur. Kahramanmaras mutfaginda Orta Asya’nin et ve mayalanmis
stit Urlinlerini, Mezopotamya’nin tahil bereketini (¢esitlerini), Akdeniz’in sebze meyve ve
zeytinyagini, gorebildigimiz gibi Giiney Asya baharatlarini ve Kahramanmaras’in adiyla
anilan kirmizi pul biberini katki ve lezzet diizenleyicisi olarak anabiliriz.Kahramanmarasli;
corbalariyla, sebze yemekleriyle, et yemekleriyle, dolmalariyla, sarmalariyla, kavurmalariyla,
pilavlariyla, lepeleriyle, bulgurlu kofteleriyle, ¢erezleriyle, c¢orekleriyle, borekleriyle,
tatlilartyla, hosaflariyla, serbetleriyle ve diinya markast dondurmasiyla, beslenme kiiltiiriinii
ayrintilarda gizleyen ¢ok farkli bir beslenme Kkiiltiirliniin birikimidir. Evliya Celebi 17. yiiz
yilda yazdig1 Seyahatnamede Maras ile ilgili su sozleri nakletmistir. Maras’in yaz kis yirmi
cesit liztimii vardir. Kabak {iziimiinii, cem iiziimiinii ve sar1 iizimi kar altindan ¢ikarip yerler.
Diger iiziimlerle birlikte Ozellikle Marag kabarcik {iziimiinden yapilan ravanda serbeti
yaklasik 4 kusaktir Kahramanmaras yapilmakta olup, onceleri misafirlere Maras ¢oregi ile

ikram edilmekte veya maras peyniri ev ekmegi ile yapilan diirlimle yenilmektedir.

2.Maras Parmak Peyniri

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Anadolu cografi konumu nedeniyle tarih boyunca Asya, Avrupa, Afrika, Misir ve
Mezopotamya kiiltiir yollarinin kesistigi bir merkez olmustur. Bu kesisim bircok alanda
oldugu gibi, geleneksel tiriinlerin sekillenmesinde ve iiriin yelpazesinin olusumunda da énemli
bir etkendir. YiizOl¢iimii olduk¢a genis olan iilkemizde, her yorede farkli 6zelliklere sahip
yemek aligkanligir vardir. Peynir tarihi hemen hemen siit tarihi kadar eskidir. Peynir, Tiirk
mutfaginda oldugu kadar diinya mutfaginda da 6nemli bir yer tutmaktadir ve bu kiiltiiriin
Mezopotamya’dan tiim diinyaya aktarildig1 goriisii yaygindir. Peynir inek, ke¢i, koyun, manda
gibi hayvanlarin siitlerinin fermente edilmesiyle elde edilen ¢ok besleyici bir gida maddesidir.
Diinyada yaklasik 4000 gesit peynir tiirii oldugu bunlarin biiyiikk kisminin yoresel peynirler
oldugu bilinmektedir.

Tiirkiye’nin gesitli yorelerinde tiretimi sinirlt kalmis ve yorenin sosyo-ekonomik kosullarinin
degismesine bagli olarak unutulmaya terkedilmis bir¢ok peynir ¢esiti bulunmaktadir.
Ulkemizde kiiltiir zenginligi igerisinde 50°den fazla peynir ¢esidi mevcuttur. Son yillarda
yoresel peynirlerin ¢esitliligi 6zellikle lezzetleri, kirsal alanlardan biiyiik kentlere go¢ sonucu
fark edilmis ve genis halk kitleleri tarafindan taninmasina yol agmistir. Bu peynirlerin tiiketici

fiyatlarinin da genelde tercih edilebilir diizeyde olmasi, talebin artmasina neden olmustur.
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Bunun sonucunda birkag¢ biiyiik firma ile bazi orta 6l¢ekli isletmeler, bir kisim yoresel (6rgii,
Urfa, Antep) peynirin iiretimine baglamigtir. Bununla beraber tiiketimlerinin yeterli diizeyde
oldugu sdylenemez. Uretimleri cagimizin gerektirdigi hijyen unsurlarini barindirmamaktadar.
Maras peyniri (parmak peynir, stkma peynir) Dogu Akdeniz ve Gilineydogu Anadolu
Bolgesi’nde, 6zellikle Kahramanmaras ve ¢evresinde telemesi haslanarak {iretilen bir peynir
cesididir. Onceleri keci ve koyun siitii veya bunlarin karisimlari yaygm kullanilmasina karsin,
giiniimiizde inek siitii daha ¢ok kullanilmaktadir.

Peynirler baglica orjini, siitiin nevi, dis nitelikleri (kabuk, dumanlama, biiyiikliik, sekil,
agirlik, ambalaj materyali), yapim metodu (koagulasyon metodu, olgunlasma siiresi,
olgunlagmada rol oynayan mikroorganizma tipi) ve i¢ nitelikleri (tekstiir, renk, gozenek,
lezzet maddesi-baharat, bitki) ile kimyasal analiz (kurumaddede yiizde yag, yiizde en az yag
ve yiizde en fazla rutubet) bulgular1 dikkate alinarak siniflandirilir.

Maras peyniri Tiirkiye’de telemesi baskilamadan sonra haslanan ve elle
sekillendirilen, sicak su igerisinde uzayip sekil alabilen yoresel peynirlerden olup pasta filata
(plastik teleme) tipi peynirlere benzer. Maras peyniri yapim ve kimyasal bilesim yoniinden
bazi italyan peynirlerine, Arap iilkeleri peynitlerine (nabulsi, braided-rgii), Balkan iilkeleri
peynirlerine (kasseri, kaskaval), baslica Kibris’ta iiretilen hellim peynirine, Bat1 Kafkasya’da
iiretilen, asiditesi yliksek siitten yapilan Armavir peynirine ve farkli iilkelerde degisik adlarla
anilan, az yagli/yavan siitten ¢ogunlukla yayikalt1 katilarak yapilan, hand peynirine benzerlik
gosterir.

Tiirkiye nin giiney kisminda telemesi haslanarak elde edilen peynirler yapim metotlari
ve sekildeki farkliliklardan dolay:r degisik adlarla Diyarbakir’da orgii, Kahramanmarag’ta
Maras-parmak-sikma, Gaziantep’de Antep-sikma-pisken, Sanliurfa’da Urfa peyniri seklinde

bilinmektedir.
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Kahramanmarag ilinin ekonomik yapist genel haliyle 1950'i yillarda tarima dayali
bulunmaktaydi. Ozellikle 1968 yilinda II’in Kalkinmada Oncelikli ller kapsamima alinmasi
ile sanayilesmenin yapisinda bir degisim goriilmiis, mevcut kiiclik c¢apli sanayi
kuruluslarindan farkli olarak biiyiik capli pamuklu dokuma sanayi, iplik fabrikalari, siit
iiriinleri, dondurma, zeytin ve aygicegi yagi fabrikalari kurulmustur. Cografi olarak genis bir
endemik bitki yapisi, ormanlari ve su varligi, ovalar ile tarim ve hayvancilik i¢in son derece
uygundur. Kahramanmaras'ta yaylaciligin oldugu kesimlerde yag, peynir ve yogurt yaz-kis

beslenmenin ana 6geleridir.

Yag1 alinmamis siitten geleneksel olarak yapilan olgunlasmis Maras peynirinin kuru
maddesi ortalama %45-48, yag orani ortalama %20-23, kuru maddede yag orant % 40-45,
protein orant % 20-22, tuz oran1 %4.5-6, pH 5-5.5, titre edilebilir asidite (g laktik asit/100g)
0.5-0.9 seklindedir.

Uretim Metodu

Onceleri ¢ig koyun veya kegi siitiinden sadece yaz aylarinda yapilan sikma peynirinden
gelistirilen parmak peyniri ¢ok O6zel bir peynirdir. Parmak peynir pastorize edilmis
cogunlukla inek siitii varsa koyun veya keci siitlii ilavesiyle hazirlanan ve sicak suda iki
parmak genisliginde sekil verilen saglik acisindan giivenli bir peynirdir. Sade yenebildigi gibi
her cesit borek ve giive¢ yapiminda, tuzu alinarak yapisi bozulmadan tatli yapiminda

kullanilabilir. Geleneksel Maras Parmak Peynirinin Uretim Asamalar1 asagida verilmektedir.

Geleneksel Maras Parmak Peynirinin Uretim Asamalari

Cig Inek siitii veya mevsimsel olarak ¢cogalan koyun veya kegi siitii yada
bunlarin karigimi

l
65-68°C’de 5-10 dakika 1sitma islemi

!
Gerektigi taktirde 42-45° C’de % 0.02 oraninda kalsiyum kloriir ilave edilir.

!
Sicakligr 30+ 1 °C olan siite % 0.010 oraninda yaklasik on kat soguk suyla

seyreltilmis (1:10000) rennet katilir.
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l
P1iht1 tam olustugunda (yaklasik 45-75 dakika) kesme bicagi ile yaklasik 3x3x3

cm ebadinda kesilir.

!

Peynir alt1 suyu siiziilen pitht1 cendere bezinde toplanir ve iiretimde kullanilan siit
miktarmin 1:5°1 agirliginda bask: 1-2 saat siireyle uygulanir.
l
Teleme tizeri ortiilii olarak oda sicakliginda (22-24°C) yeterince fermente (titre
edilebilir asidite laktik asit cinsinden % 1.0 -1.2) oluncaya kadar (10 saat veya 1
gece) bekletilir

!
Kalip halindeki peynir 5x3.5x2 cm ebadinda kesilerek parcalara boliiniir.

l
65-70 °C de 5 dakika siireyle haslanir ve el ayasinda sikilarak sekillendirilir.

!

Peynir, soguduktan sonra % 1 oraninda kuru tuzlama yapilir ve bir giin sonra %

12-13 oraninda sodyum klortir iceren salamurada saklanir.

!

Ambalajlanan peynirler 4+ 1 °C *de muhafaza edilir.

Kahramanmaras lezzetleri Hitit, Asur, Makedon, Roma, Selguklu, Dulkadirli ve
Osmanh kiiltiir etkilesiminden olusmustur. Cumhuriyet déoneminde Kahramanmaras damak
zevkine farkliliklar yerlestirdiyse de 6ziinii glinlimiize kadar korumustur.

Cografi olarak genis bir endemik bitki yapisi, ormanlar1 ve su varligi, ovalar ile tarim
ve hayvancilik i¢in son derece uygundur. Kahramanmaras'ta yaylacilifin oldugu kesimlerde
yag, peynir ve yogurt yaz-kis beslenmenin ana dgeleridir. Onceleri ¢ig koyun, kegi siitiinden
sadece yaz aylarinda yapilan sikma peynirinden gelistirilen parmak peyniri ¢ok 06zel bir
peynirdir. Osmanli doneminden beri bazi degisikliklerle bu peynirin iretildigi
bildirilmektedir. Osmanli dénemi ile su anki iiretimdeki farklilik siitiin pastorize edilmesi,
donemsel olarak sadece yaz aylarinda yapilan iiretimin simdi her mevsim yapilmasi, yaygin
olarak inek siitiiniin kullanilmasi seklindedir. Parmak peynir pastorize edilmis ¢ogunlukla
inek siitli varsa koyun ve keci siitii ilavesiyle hazirlanan ve sicak suda iki parmak genisliginde

sekil verilen saglik acisindan giivenli bir peynirdir. Sade yenebildigi gibi her cesit borek ve
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giive¢ yapiminda, tuzu alinarak yapist bozulmadan tatli yapiminda kullanilabilir. Resmi

olarak 1969 yilindan beri Maras parmak peyniri yapilmaktadir.

3.Maras Coregi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri

Yoresel, geleneksel bir gildamiz olan Maras Coregi, igerik ve yapim teknigi itibari ile
iilkemizin farkli yorelerinde ¢orek adi altinda iiretilip tiiketilen gidalarimizdan olup igerik ve
yapilis teknigi itibar1 ile Kahramanmaras’a 6zgii bir gidamizdir. Daha 6nceleri sadece hane

halkinin tiiketimi i¢in bireysel olarak hazirlanan hamur, firinlarda pisirtilerek tiiketilirdi.

Maras Coregi, 6zellikle Ramazan aylarinda Kahramanmaras insani tarafindan yogun
olarak yapilip tiiketilirdi. Kahramanmaras’ta son 30 yildan bu yana ticari olarak isletmelerde
iiretilip Kahramanmaras insaninin tiiketimine sunulan Marag Coregi, iceriginde bulunan un,
su, margarin, yas maya, tuz, ¢orekotundan olusur. Hamur haline getirilen bilesenler sonra
ortalama 110 gramlik bezeler haline getirilir. Maras Coregi hamuru bezeleri, ¢aplari ortalama
15 cm olacak sekilde, yiv aralig1 0,5 cm, yiv derinligi 0,5 cm olan yivli giirgen merdane ile
hamur yiizeyinde kiigiik dortgen sekiller olusacak sekilde ortalama 2 mm kalinlikta acilir, ve
mese odunu alevinde tas firin1 ocaklarda pisirilir. Pisme sonrasi kalinlig1 ortalama 8 mm olur.
Maras Coregi kendine 6zgi tekstiirii ve kendine 6zgii altin saris1 krem renkte olan besleyici ve

enerji verici bir gidamizdir.
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Uretim Metodu

Un: Maras Coreginde kullanilan un normal ekmeklik tip 1 olarak adlandirilan un olmalidir.
Su: Maras Coregi hamur tliretiminde kullanilacak suyun igilebilir nitelikte igme suyu olmasi
gerekmektedir.

Margarin: Baklava yapiminda kullanilan bitkisel margarin kullanilmalidir.

Yas maya: Maras Coregi iiretiminde kullanilan maya sanayi tipi yas maya olmalidir.

Tuz: Maras Coreginde istenilen tat ve aromayi olusturmasi igin tiiketilebilecek saflikta ve
temizlikte olmas1 gerekir.

Corek Otu: Tiiketilebilecek saflikta ve tazelikte olmalidir.

Marag Coreginin Yapimi:

10 kg un, 4 kg margarin, 120 gr tuz, 30 gr ¢orek otu, 250 gr yas maya, 4 1t su

Oncelikle su, tuz, maya, ¢orek otu yogurma kazaninda birbiri igerisinde tam karisim
olusturacak sekilde birkag¢ dakika karistirilir. Sonra bu karisima margarin katilarak karigtirma
islemine devam edilir. Son olarak unun tamami, elde edilen karisima ilave edilerek hamurda
diizglin yiizey olusuncaya kadar yogurma yapilir (10-15 dakika). Hazirlanan hamur 5-10
dakikalik bir bekletme sonunda ustalarin el yordamai ile ortalama 110 gramlik bezeler haline
getirilir. Bu halde iken bezeler agilip pisirme yapilmadan 10 dakika kadar daha bekletilir.
Bekletilen bu bezeler, ¢ap1 ortalama 15 cm olacak sekilde, yiv araligi 0,5 cm, yiv derinligi 0,5
cm olan yivli giirgen merdane ile hamur yiizeyinde kiiciik dortgen sekiller olusturacak sekilde
acilir. Agim sonrasi pisirme esnasinda kabarma ya da kubbelesme olmamasi i¢in hamurun
yiizeyine birkac yerden merdanenin ucu ile vurulur. Onceden mese odunu yakilarak 1sitilmis
tag firinda yaklagik 250 °C de odun alevinde 3-5 dakika kendine 6zgii altin saris1 krem rengi
elde edilinceye kadar pisirim yapilir. Pisirme sonunda firindan ¢ikan Maras Corekleri tahta
1zgaralar lizerinde sogumaya birakilir. Tercihe gore sicak ya da soguk olarak tiiketim yapilir.

Maras Coregi, icerik ve yapim teknigi itibar ile iilkemizin farkli yorelerinde ¢orek adi
altinda {retilip tiiketilen gidalarimizdan olup icerik ve yapilis teknigi itibarn ile
Kahramanmarag’a 6zgli bir gidamizdir. Daha Onceleri sadece hane halkinin tiiketimi i¢in

bireysel olarak hazirlanan hamur, firinlarda pisirtilerek tiiketilirdi. Maras Coregi, 6zellikle
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Ramazan aylarinda Kahramanmaras insani tarafindan yogun olarak yapilip tiiketilirdi.
Kahramanmarag’ta son 30 yildan bu yana ticari olarak isletmelerde iiretilip Kahramanmaras
insaninin tliketimine sunulan Marag Coregi, iceriginde bulunan un, su, margarin, yas maya,
tuz, ¢orekotundan olusur. Maras Coregi kendine 6zgil tekstiirli ve kendine 6zgii altin sarisi

krem renkte olan besleyici ve enerji verici bir gidamizdir.

4.Abbas inciri

Yogun olarak yetistigi yer Kahramanmaras Tiirkoglu il¢esidir, ayni zamanda
Kahramanmaras merkez ve Kahramanmaras Andirin ilgelerinde de yetismektedir. Bu bolgeler

sofralik tiiketime uygun Abbas incir genotipinin yetistirilmesine imkan tanimaktadir.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Sofralik tiilketime uygun Abbas inciri genotipinin meyveleridir.

Agac Ozellikleri: Kuvvetli gelisen 6-7 metreye ulasan agaclar yapan Abbas inciri yaygin tag
yapma egilimindedir. Dip slirgiinii olusturma egilimi azdir. Ortalama siirgiin uzunlugu 9.5 ile
21.7 cm arasinda olup, siirgiinde ortalama 4.2 adet meyve bulunmaktadir. Yapraklar: 19.0 -
17.7 cm boy ve 18.9-17.5 cm ene sahip olup 5 ile 3 parcalidir. Agaglar iizerindeki ana {iriin o
yilki siirgiin {izerinde olusan ikinci lirlin (iyilop-yaz {iirlinii) meyveleridir. Bir yi1l 6nceki
siirgiinlerde ilk {riin (yellop {irtinii) dogar ve irilesmeden dokiiliir. Abbas incirinin

olgunlagmasi i¢in mutlak déllenmeye gereksinimi vardir.

Meyve Ozellikleri: Meyveler yetistigi ¢evre kosullarma gore degismek iizere genelde 20

Temmuz ile 15 Agustos arasinda olgunlasmaya baslamakta ve Agustos sonunda olgunlagsma
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en yiiksek seviyeye ulasmaktadir. Derim siiresi yaklasik 25-40 giin stirmektedir. Dollenme
gereksinimi oldugu icin ilekleme yapilmasi gerekmektedir, bu donem 10-20 Haziran arasinda
olup, ilekleme 15-21 giin siirmektedir. Ortalama meyve agirligi 71.1 gr, meyve eni 55.2 mm
ve meyve boyu 42.9 mm kadardir. Basik boyunlu bir yapiya sahip olan meyvelerin sap kismi
oldukca kisadir. Meyve kabugu kolay soyulmaktadir. Meyve kabuk rengi sari-agik sari,
meyve et rengi ise agik kirmizidir. Renk 6lger ile yapilan 6l¢iimde meyve kabuk rengi L
degeri (parlakligi ifade eder) 73.5, a degeri (+ degerler kirmiz1 rengi ifade eder) -9.9, b degeri
(yesil rengi ifade eder) 31.9 olarak belirlenmistir. Meyve i¢ rengi Ol¢iim degerleri ise su
sekildedir; L degeri 39.4, a degeri 5.9, b degeri 13.8. Meyvede suda ¢oziiniir kuru madde
miktart %20.4-23.5 arasinda, titre edilebilir asitlik %0.119-0.214, pH ise 4.14 ile 5.23

arasindadir.

Iklim istekleri: Kislar1 1lik ve yagisli, yazlar sicak ve kurak gecen Akdeniz iklim yapisina
sahip alanlarda yetismektedir. Yillik sicaklik ortalamasi 16.5 °C, yillik en yiiksek sicaklik
ortalamasi 32.4 °C ve yillik en diisiik sicaklik ortalamasi 0.6 °C’dir. Aylar itibar ile en
yiiksek sicaklik Agustos aymnda (44.3 °C), en diisiik sicaklik ise Ocak ve Subat aylarinda (-9
°C) ol¢iilmiistiir. Meyvelerin dollenme ve olgunlasma donemleri olan Haziran-Temmuz ve
Agustos aylarinda ortalama maksimum sicaklilar 35 °C dolaymdadir. Yillik ortalama oransal
nem miktar1 % 58’dir. En yiliksek ortalama oransal nem Agustos ayinda (% 71), en diisiik
ortalama oransal nem ise % 20 Eylil ayindadir. Yillik ortalama gilineslenme siiresi 7.24
saattir. En yiiksek giineslenme siiresi Temmuz ayinda 11.39 saat, en diisiik glineslenme siiresi
ise 3.33 saat ile Aralik ayinda goriilmiistiir. Yillik ortalama rlizgar hiz1 2.6 m/s, en hizli esen
riizgar yoni kuzey dogu, en hizli esen riizgar hiz1 yillik ortalama 36 m/s olarak belirlenmistir.
Yillik ortalama yagis miktart 709.8 mm’dir. Aylik olarak en fazla yagis ortalama 134.6 mm

ile Ocak ayinda, en az yagis 55 ise 0.8 mm ile Temmuz ayinda diigmiistiir.

Toprak Istekleri: Asir1 nemli topraklar ve agir killi topraklar haric hemem hemen her tiirlii
toprak sartlarinda yetisir. Derin, kumlu-killi, pH s1 7 nin {izerinde olan kiregli topraklari sever.

Organik materyalce zengin olan topraklarda verim ve kalite daha ¢ok artar.

5. Maras Yemenisi

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri
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Kahramanmaras Yemenisi yapiminda tamamen dogal malzemeler kullanilmakta ve
halen geleneksel yontemler kullanilarak iiretilmektedir. Maras Yemenisi’ nin  taban
kisimlarinda camiz ve manda kdselesi, ayakiistiinii olusturan yiiz kisminda ise dana ve inek
derisi kullanilmaktadir. Taban astar1 i¢in koyun derisi, kenar kiy1 ve biyeleri igin kegi derisi
kullanilmaktadir. Yemenilerin iiretiminde kullanilan derilerin temizlenmesinden baslayarak
kullanim asamasina kadara gecen siire boyunca yapilan islemlerde tamamen dogal
maddelerin kullanim1 s6z konusudur. Palamut agacinin yapraklari, derinin iistiindeki killari
dokmek i¢in kullanilmaktadir. Eksi (tetiri) agacinin yaprak ve dallar1 degirmende Ogiitiilerek
su dolu havuza bosaltilir. Deriler i¢ine atilir. 15-30 giin suda bekletilir. Bu siirede derinin
icindeki 6z yumusatilir. Sudan c¢ikarilan derinin yliz kismi sicak, dogal yaglarla, yiin
parcgasiyla yaglanmaktadir.

Yemenilerin yapiminda kullanilan boyalar, kdk ve toprak boyalardan elde
edilmektedir. Deri kuru iken boya kaynatilir, sivi hale getirilir. Ilik bir halde kege ile derinin
iizerine siiriilen birinci kat kuruduktan sonra, ikinci kat siiriiliir. Boyama islemi bittikten sonra

deri tekrar yikanarak yemeni kesimi i¢in hazir hale getirilmektedir.

Dikis isleminde pamuk iplik kullaniimaktadir. Bu ipliklerin sudan etkilenerek
clirimelerine kars1 dayanikliliklarin1 saglamak, ayni zamanda yemeni dikisini kolaylagtirmak
amaciyla bu iplikler , bal mumu ile mumlanarak kullanilmaktadir. Yapilan bu islem ayni
zamanda ayakkabinin kullanim siiresini de etkilemektedir. Taban astar1 ile taban goniinii

yapistirmak i¢in toprak ve aga¢ kokiinden elde edilen toz halinde olan ¢iris sulandirilarak
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kullanilir. Ciris, deriyi  korumak ve ayakta terleme ve kokuyu Onlemek amaciyla
kullanilmaktadir. Dikim asamasindan sonra yemeniler, ceviz kabugundan elde edilen sari,
zeytin dalindan ve yapragindan elde edilen yesil, bitki koklerinden elde edilen mor ve kok
boyadan elde edilen kirmizi boyar maddelerle renklendirilmektedir. Ustalardan elde edilen
bilgilere gore boyar madde olarak deniz kumuda kullanilmaktadir. Yapilan yemenilerin
yiizeyini parlatmada, renklerini koyulastirmada ve dmriinii uzatmada zeytinyagi ve aygigek
yagi kullanilmaktadir. . Ayakkabilarin yapiminda hakiki deri kullanildigi i¢in mantar ve
romatizma gibi hastaliklar goriilmemektedir. (Kaynak-Kahramanmaras El Sanatlar1 Cilt II-

Syf.250)

Uretim Metodu

Geleneksel olarak yapilan yemeni, toplam dort parcanin belirli asamalarda bir araya
getirilmesiyle olusturulmaktadir. Bu dort parga, dana derisinden ayak iist kismini olusturan
saya, ince keci derisiyle sayanin kenarina cekilen ince biye (kiy1), koyun derisinden yapilan
taban astar1 ve camiz ve manda derisi ile yapilan taban astarindan olugmaktadir. Yemeniler
tamamen el dikisleriyle yapilmaktadir. Onceden biye dikisi de elde yapilirken kalinlik
yapmamasi i¢in yeni yapilan irlinlerde bu dikis, makine dikisi ¢ekilmektedir. Yapilacak {iriin
ozelligine gore kesilen pargalar tersinden el dikisi yapilarak dikilmektedir. Donder agacinin
yardimiyla dikisi tamamlanan yemeni, yiizii ¢evrilerek 1slak bir sekilde ahsap kaliplara
giydirilmekte ve kalipta bir giin (24 saat) bekletilmektedir.

Uriinleri kaliba yerlestirdikten sonra beyaz patiska icerisinde bohgalanan yemeni,
yanlarindan musta ile doviilmektedir. Boylece deriye sekil verilmekte ve yemeninin
kaliplanmas1 saglanmaktadir. Taban astarindaki ve burun kismindaki fazla deriler kesim
bicagr ile dikkatli bir sekilde kesilerek c¢ikarilmaktadir. Kenar diizeltmelerinden sonra cariga
kalip tizerinde tekrar sekil verilmektedir. Genel anlamda yemeni yapimi bu temel teknikleri
icermektedir. Tamamlanan yemenler istege goére kok boyalarla boyanmaktadir ve {iriin
ozelligine gore yemenilerin siislemeleri yapilmaktadir.

Kahramanmarag atolyelerinde yapilan yemenilerin bir 6rnegi, Mehmet Kopar
Usta’nin  atolyesinde asamalariyla incelenmis ve asamalart verilmistir. (Kaynak-

Kahramanmaras El Sanatlar1 Cilt 1I-Syf.249, 252, 253,254)

Yemenicilikte Kullanilan Araclar
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Musta: Dericilik, kunduracilik, ciltgilik gibi sanatlarda derileri {izerine vurarak inceltmeye,
diizeltmeye ve atilan dikisi saglamlastirmaya, ek yerlerini ezmeye yarayan; sert aga¢ veya
madenden yapilan alet (Ayverdi, 2000: c:2:2155).

Kesim Bi¢agi: Eskiden derinin cinsine gore boy boy kullanilan keski bigaklari.

Masat: Bicak bilemeye yarayan ¢ubuk bigiminde celik (Ayverdi, 2000:c:2:1945).

Igne: Dikis dikmekte ve nakis islemede kullanilan, bir tarafinda iplik gegirilecek deligi
bulunan, ucu sivri ince gelik alet (Ayverdi, 2000:c:2:1358).

Biz: Igne batirilmas1 zor olan sert seylerin dikilmesinde, ignenin gegebilmesi icin delik
a¢cmaya yarayan ucu sivri ve ince, demir alet (Ayverdi, 2000:c:1:390).

Levger: Giirgen ya da palamut agacindan yapilan, 20-25 cm uzunlugunda, ucu sivri; deriye
kalibin lizerinde sekil vermek, iitiileme ve parlatma yapmak i¢in kullanilan arag.

Donder Agaci: Uzunca bir sopa ile tersinden dikilen iiriinleri ¢evirmede kullanilan arag.
Giirgen veya Meseden Ahsap Kaliplar: Yemeni ve cariklarin islatildiktan sonra
sekillenmesi amaciyla kullanilan kaliplar. (Kaynak-Kahramanmaras El Sanatlar1 Cilt II-
Syf.251)

Kahramanmaras yemenisi, tamamen dogal iiriinler kullanilarak yapilmaktadir. Dana
derisinden ayak tist kismini olusturan saya, ince kegi derisiyle sayanin kenarina ¢ekilen ince
biye (kiy1), koyun derisinden yapilan taban astar1 ve camiz ve manda derisi ile yapilan taban
astarindan olugsmaktadir. Yemeniler tamamen el dikisleriyle yapilmaktadir. Pamuk ipligi ile
dikis atilmaktadir. Ydiirime rahathigi saglamak amaciyla 6k¢e bulunmamaktadir. Tasa
carpmalarda ayak parmaklarini korumak i¢in de burun kismi bir mahmuz seklinde yukari
dogru kivrilmistir. Dogal boyalar kullanilarak sar1, yesil, mor ve kirmizi renklerde yemeniler
uretilmistir. Geleneksel yontemler kullanilarak iiretilmistir, babadan ogula glinlimiize kadar

gelmistir.

6.Maras Sumak Eksi Akiti

Sumak bitkisi; Ege, Akdeniz ve Dogu Anadolu Bolgelerinde dogal florada
kendiliginden yetisen bir bitkidir. Kahramanmaras ve ilgelerinde de yaygin olarak

yetismektedir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri
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Sumak (Rhus coriaria L.), Antepfistigigiller (Anacardiaceae) ailesine bagli Rhus
cinsini iceren llkemizde Ege, Akdeniz ve Dogu Anadolu Bolgelerinde dogal florada
kendiliginde yetisen bir bitkidir. Genellikle meyveleri kurutulup 6giitiildiikten sonra baharat
olarak kullanilmakta ve cesitli yemeklere eksi tat vermektedir. Tiirk mutfaginin genel
yapisinda baharat ve lezzet artiric1 bilesenlerin sayis1 sinirli olmakla birlikte Dogu Akdeniz ve
Giiney bolgelerimizde ¢esidin ve kullanim oraninin arttig1 goriilmektedir. Sumak, iilkemizde
yaygin olarak kullanilan bir baharat olmasina karsin, sumak eksisi ¢ogunlukla yetistigi
yorelerin mutfaklarinda yaygin olarak kullanilmaktadir. Kahramanmaras mutfaginda da 6zel
bir kullanim yerine sahip ve simgesel lezzet olan sumak eksisi (yerel deyimle ‘eksi ahit1’” veya
‘sumak akit1’) Temmuz sonu ile Eylill aylarinda iiretilmektedir. Sumak eksisi akit1 yorede
yemeklere, ¢orbalara ve salatalara katilarak, diger yorelerden farkli tat ve lezzette gida
iiriinleri iiretmek amaciyla kullanilmaktadir. Ozellikle Kahramanmaras’a 6zgii eksili corba,
dolma, kabak yemegi ve cesitli salatalara ilave edilerek {iriinlerin kendine has tat ve aroma

olusumuna katki saglamaktadir.

YR

Geleneksel Maras sumak eksi akiti; bilesenleri, liretim metodu ve farkli tiiketim
sekilleri bakimindan 06zgiindiir. Meyvelere su ilave edilmek suretiyle hazirlanan sulu
ekstraktlar1 berraklastirilir ve giineste birakilip koyulastirilarak “sumak eksi akiti” olarak
adlandirilan konsantre elde edilir. Bolge halki tarafindan yaygin bir sekilde siklikla
bagvurulan bu aromatik ajan, gliniimiizde iilkemizin bir¢ok yodresinde de gittikge tanitilmaya

ve kullanilmaya baglanmastir.

Uretim Metodu

Geleneksel Maras sumak eksisi akiti iretim agamalari:

1. Olgunlasan sumak bitkisinin meyve tasiyan saplarinin koparilarak hasadi
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Sumak meyvelerinin ayiklanmasi
Sumak meyvelerine su ilave edilmesi ve 5 dakika siireyle karigtirilmasi

Stizme ve elek tistii meyvelerin sikilmasi

o > N

Sulu ekstraktin siizlilerek ayrilmasi ve kalan posanin 3-4 kez, 3. basamak islemlerinin

tekrar edilmesi ile posada kalan eksi miktarinin minimuma indirilmesi

6. Elde edilen sulu ekstraktin 7-8 saat durultmaya birakilmasi

7. Ust kistmda kalan berrak stvinin alinarak tortudan ayrilmasi

8. Durultma islemi yapilan sulu ekstraktin giineste koyulastirilmaya birakilmasi (3-6
gtin)

9. Koyulagtirilma islemi yapilan ekstraktin slizme islemi yapilarak cam siselere
birakilmasi

10. Sise ya da kavanozlarin giineste koyulastirilmasi (4-6 saat)

11. Sumak eksi akitinin muhafazasi.

Sumak eksi akitinin bazi fiziksel ve kimyasal analizlerini belirlemek i¢in yapilan bir

calismada asagida cizelgede verilen 6zellikler belirlenmistir.

Cizelge. Sumak eksi akitinin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Suda Coziiniir [Toplam  Asitlik
Kuru Madde(%) ((Malik asit) (%) [pH Sakkaroz |Viskozite (cp)

61,85 5,58 1,27 -- 70

Sumak eksi akit1 6rneklerinin 6zelliklerine iliskin bulgular incelendiginde orneklerin
suda ¢Oziiniir kuru madde (% 50,14-70,16), toplam asitlik (% 4,44-6,87), pH (0,72-1,85),
viskozite (37-105 cp) degerlerinin genis sinirlar arasinda degistigi goriillmektedir.

Sumak meyvelerinin sulu ekstrakti formundaki sumak eksisi akiti, sumak
meyvelerinden ileri gelen tanen, ugucu yag ve organik asitleri icermekte ve bu bilesenler
antimikrobiyel etki olusumunda Onemli rol oynamaktadir. Bununla birlikte kimyasal
koruyuculara alternatif olarak da kullanilma potansiyeli bulunmaktadir. Fonksiyonel bir {iriin
olarak da nitelendirilen sumak eksi akit1 ayn1 zamanda farkli formiilasyonlarda yer alabilecek
ve antimikrobiyel 0zelligi ile ilave edildigi iirlinlerde dogal bir koruyucu rol iistlenerek, iiriin

raf dmriiniin uzamasina katki saglayacak nitelikte bir tiriindiir.
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Uretim metodu basamaklarmm tiimii Kahramanmaras’ta yaygin olarak yapilan

geleneksel bir yontem olmasindan dolayi, “Maras sumak eksi akit1” bu yoreye 6zgiindiir.

7. Maras Urmudutu

Yogun olarak yetistigi yer Kahramanmaras Merkez, yogun sekilde Siileymanli mevki,
Tiirkoglu ilgesi, Andirin, Nurhak, Elbistan, Afsin il¢eleridir. Bu bolgeler sofralik tiiketime

uygun Urmu dutu (Morus nigra L.) meyve tiiriiniin yetistirilmesine imkan tanimaktadir.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri
Uriiniin Tanimu: Sofralik tiiketime uygun Urmu dutu (Morus nigra L.) meyveleridir.

Uriiniin Ozellikleri:

Agac Ozellikleri: Kuvvetli gelisen 8-10 metreye ulasan agaglar yapan Urmu dutu yuvarlak
tac yapma egilimindedir. Siirgiin {izerindeki bogum aralar1 kisadir. Agaclarin tag yiiksekligi 8-
10 m, ta¢ genisligi ise 5-10 m arasinda degismektedir. Agaclar da verim 1yi ile ¢ok iyi
arasindadir. Nisan ayimin ilk haftas1 yapraklanma baslamakta, son haftalarindan itibaren ise
ciceklenme baslamaktadir. Hasat Haziran ortasinda baslayip Temmuz ortasina kadar devam

etmektedir.

Meyve Ozellikleri:

Olgun meyveler siyahimsi-mor renkli, etli-sulu ve mayhos tattadir. yaklastk 3.9 g
agirhigindadir. Meyve eni 17.68 mm, meyve boyu 22.69 mm kadardir. Meyveler yaklasik
olarak %60.1 oraninda meyve suyu randimanina sahiptir. Meyve de suda ¢oziiniir kuru madde

miktar1 %20.8, asitlik %2.11 kadardir.
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Taze meyvenin bazi fitokimyasal 6zellikleri asagidaki tabloda verilmistir.

Urmu dutu meyvesinin

baz fitokimyasal icerikleri

Toplam antosiyanin 584 mgl/g
Toplam fenolik 2530 mg galik asit/g
Antioksidan

TEAC ve FRAG degerleri | 13.55 umol Troloks

ortalama Esdeger/g
Fruktoz 5.859/100 g
Glikoz 7.039/100 g
Sakkaroz 0.01 g/100 g
Toplam seker 12.9/100 g
Malik asit %0.15
Sitrik asit %1.96
Toplam asit %2.11

Taze meyve rengi L degeri (parlaklig ifade eder) 16.1, a degeri (+ degerler kirmiz1 rengi ifade

eder) 17.2, b degeri (yesil rengi ifade eder) 4.4 olarak belirlenmistir.

Yetistirme Teknikleri:

Iklim istekleri: Kislar1 1lik ve yagisli, yazlar sicak ve kurak gecen Akdeniz iklim yapisina
sahip alanlarda yetismektedir. Yillik sicaklik ortalamasi 16.5 °C, yillik en yiiksek sicaklik
ortalamast 32.4 °C ve yillik en diisiik sicaklik ortalamasi 0.6 °C’dir. Aylar itibar ile en

yiiksek sicaklik Agustos ayinda (44.3 °C), en diisiik sicaklik ise Ocak ve Subat aylarinda (-9
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°C) olgllmistiir. Meyvelerin déllenme ve olgunlagsma donemleri olan Haziran-Temmuz ve
Agustos aylarinda ortalama maksimum sicaklilar 35 °C dolaymdadir. Yillik ortalama oransal
nem miktar1 % 58°dir. En yiiksek ortalama oransal nem Agustos ayinda (% 71), en diisiik
ortalama oransal nem ise % 20 Eyliil ayindadir. Yillik ortalama giineslenme siiresi 7.24
saattir. En yiiksek gilineslenme siiresi Temmuz ayinda 11.39 saat, en diisiik giineslenme siiresi
ise 3.33 saat ile Aralik ayinda goriilmistiir. Yillik ortalama riizgar hiz1 2.6 m/s, en hizli esen
rlizgar yonii kuzey dogu, en hizli esen riizgar hiz1 yillik ortalama 36 m/s olarak belirlenmistir.
Yillik ortalama yagis miktar1 709.8 mm’dir. Aylik olarak en fazla yagis ortalama 134.6 mm

ile Ocak ayinda, en az yagis 55 ise 0.8 mm ile Temmuz ayinda diismiistiir.

Toprak Istekleri: Asir1 nemli topraklar ve agir killi topraklar haric hemem hemen her tiirlii
toprak sartlarinda yetisir. Derin, kumlu-killi, pH s1 7 nin iizerinde olan kirecli topraklari sever.

Organik materyalce zengin olan topraklarda verim ve kalite daha ¢ok artar.

8.Maras Fistik Ezmesi

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Diinyanin en eski sert kabuklu meyvelerinden biri olan Antep fistiginin kdkeni, Bati-
Orta Asya ve Suriye’den Afganistan’a kadar olan bolgelerdir. Yillik ortalama 150 bin ton
iretimi ile diinyada 3. sirada yer alan iilkemiz i¢in, tarimsal ve ekonomik yonden Antep
fistiginin 6nemi biiyiiktiir. Antep fistig1 gerek besin degerinin yliksek olmasi, gerekse lezzeti
acisindan; bu {irlinlin tarih boyunca, diinyanin birgok bdlgesine yayilmasma ve farkli
bolgelerde yetistirilmesine neden olmustur. Cikolata ve sekerleme endiistrisi i¢in vazge¢ilmez
iiretim bilesenlerinden olan fistik, bilesimine dahil oldugu fistik ezmesi ile de bu endiistrinin
tiiketici kabulii yiiksek tirtinlerinden birine hammaddelik yapmaktadir.

Antep fistigi meyvesi findik, badem, ceviz gibi yagli meyvelerle mukayese
edildiginde; protein, karbonhidrat, potasyum, B1, B6 ve A vitaminleri, toplam fitosterol,
beta-karoten ve lutein degerleri bakimindan birinci siray1 almasina karsin, kalori degeri diger
meyvelerden daha diisiiktiir. Bu kadar yliksek besin degeri ile Antep fistig1 kuruyemis ve tath
sektorii basta olmak iizere her yerde talep edilen bir meyvedir. Besin i¢erigi bakimindan 100
gram Antep fistig1 % 5.3 su, % 21.3 protein, % 54 yag, % 19.4 karbonhidrat ve 594 kcal

enerji degeri icermektedir.
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Fistik ezmesi, i¢ Antep fistiginin (Pistacia vera L.) zarlarinin kismen veya tamamen
ayrildiktan sonra kavrulup ya da kavrulmadan ezilerek, sofra sekeri, glikoz surubu, igme suyu,
gerektiginde yenilebilir nigasta ve katki maddeleri ilavesiyle teknigine uygun olarak yogrulup
homojen héle getirilmesi ile hazirlanan ve kismen kiigiik fistik parcaciklar1 da igerebilen bir
iriindiir. Fistik ezmesi ¢ok eski yillardan beri Kahramanmarag’ta iiretilmekte ve yogun olarak
da tiiketilmektedir. Fistik ezmesi tiretimi i¢in en kaliteli ve en lezzetli Antep fistig1 ¢esiti boz
ictir. Boz ig, hasat zamanindan bir ay 6nce tam olgunlasmamis halde toplanir. Boz ig, bilinen
fistik ici rengine gore farklidir ve daha yesil renk tonuna sahiptir. Tad1 ve aromatik lezzeti cok
yogun olmasindan dolay1 genellikle baklava yapiminda ve fistik ezmesi yapiminda kullanilir.
Maras fistik ezmesi, Kahramanmarag’ta yetistirilen boz i¢ fistiktan iiretilmekte ve {iriine 6zgi

ozellikleri tagimaktadir.
Uretim Metodu

Fistik ezmesi liretimi i¢in; kaliteli boz i¢ fistig1, seker (% 35), glikoz (% 30) ve su (%
30) gerekmektedir. Su ile seker birlikte karistirilarak kaynatilir (mevsime gore kisin 115°C,
yazin 117°C). Sekerin erimesi saglandiktan sonra glikoz ilavesi gergeklestirilir. Ayiklanmig
ve Ogitillmiis fistik ilave edilerek serbetle homojen hale getirilene kadar karigtirilir.
Karigtirma iglemi tamamlandiktan sonra kaliplara dokiiliir, tartimi yapilir. Bir giin sonra

kaliplardan (ters ¢evrilerek) ¢ikarilarak kesme ve ambalajlama islemi uygulanir.

20°C’nin altinda giines 15131 almadan yazin 60 giin, kisin 90 giin raf émrii vardir. 4 °C’de
muhafaza edilen fistik ezmesinin fiziksel ve kimyasal ozelliklerinin, 20 °C’de muhafaza

edilen ezmelere oranla daha iyi korundugu, ambalaj materyalleri arasinda ise cam ambalajin
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diger vakumlu polietilen ve vakumsuz polietilen ambalajlara gore fistik ezmesi i¢in daha
uygun oldugu, yapilan duyusal degerlendirmeler sonucunda; 4 °C’de ve cam ambalajlarda
muhafaza edilen fistik ezmelerinin duyusal 6zelliklerinin begenilirliklerinin daha fazla oldugu

belirlenmistir.

Maras fisttk ezmesinin bazi kimyasal ve mikrobiyolojik analiz raporlar1 asagida
cizelgede belirtilmistir.

Cizelge. Maras fistik ezmesinin kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri

Analizler Birimler Sonuglar
Protein % 154

Yag % 18.11
Seliiloz % 3.2

Kiil % 0.96
Rutubet % 8.6
Seker % 41
Aflatoksin B; ng/kg (ppb) 1.71
Toplam

Aflatoksin(Bi+B,+G1+G)) he/ke (ppb) L

Maras fistik ezmesi Orneklerine ait bulgular incelendiginde Tiirk Standartlar
Enstitiistiniin TS 9775 Antep fistig1 ezmesi standardina uygun oldugu belirlenmistir.

Fistik ezmesinin igerisinde goriilen koyu renkli tanecikler Antep fistiginin dis zari
(kabugu) olup, bu zarm viicut i¢in antioksidan etkisi vardir. Enerji deposu olan fistik ezmesi
soguk kis giinlerinde viicudun sicak tutulmasi agisindan da 6nemli bir besindir. E,B ve C
vitaminleri ile potasyum, magnezyum, kalsiyum, fosfor ve demir minerali agisindan
zengindir.

Fistik ezmesinin icerigindeki doymamis yag asitlerinin oranmin yiiksekligi, kolesterol
icermedigi gibi, kandaki kolesterol diizeyini diisiiriicii etkisi ile koroner kalp yetmezligi

riskini azalttigi, gelisme ¢agindaki ¢ocuklarin zeka ve viicut gelisimine katkida bulundugu

56



yapilan calismalarla tespit edilmis, saghga yardimc1 gida olarak kabul edilebilecegi

belirlenmistir.

9.Maras Sim Sirma

Milletlerin kiiltiir ve kisiliklerinin en canli belgeleri sayilan el sanatlar1 asirlar boyu
toplumun yasayisi, zevki, sanat anlayisi, el becerisi ile biitiinleserek insan ruhunun
derinliklerinden eserlere incelikle yansitildig1r goriilmektedir. Tiirk hanimlarinin ustalik ve
hayal giiciinii yansitan, Kahramanmaras’ta hanimlarin el emegi géz nuruyla yaptiklari sim-
sirma islemeciligi tiim diinyaya kiiltiirel bir 151k yansitmaktadir. Onceleri saraglar tarafindan at
basliklari, dizginler, egerlerin altina koyulan keceler iizerine, yastik ve perdeler iizerine
islenirdi. Sim-sirmanin 6zel bir sanat dali haline gelmesinden sonra giiniimiizde kadin giyim
esyalari, bindalli, sabahlik, gece kiyafetleri, cantalar, masa Ortiileri, bayan ayakkabilari, terlik,
kiipe, bros, seccade, Kuran-1 Kerim kab1, gozliik kiliflar, para keseleri, panolar, yatak ortiileri

oda takimlar1 ve kaftan yapilmaktadir. Erkek giysileri arasinda Maras abasi, palaska, cepken,

salvar ve zibinlara islenmektedir.

Uretim Alam
1947 yilinda Kahramanmaras Kiz Meslek Lisesi bu tarihi sanat dalin1 yasatma adina

sim sirma islemeciligi boliimiinii kurmus ve bodylece ortadan kalkmak iizere olan bu Tiirk

sanat1 gilinlimiizde kadin-moda gelisimine paralel olarak el sanatlarmin cesitli dallarinda
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uygulanir olmustur. Burada yetisen genc¢ ustalar sim sirma el sanatinin tanitimi adina
iilkemizin her kdsesinde hizmet vermektedir. Kahramanmaras’ta evlerde ve kiiciik atolyelerde
sim-sirma isini yapan hanimlar hem bu sanat dalin1 yasatmakta hem de aile ekonomilerine

katkida bulunmaktadir

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri

Maras ( Dival) is1, 18.yy’dan bu yana yaygin olarak uygulanan bir igleme teknigidir.
“Geleneksel “sozciigii ile ifade edilen, ¢ok eski zamanlardan beri yapilmakta olup, kusaktan
kusaga iletilen Maras (Dival )isi; “sirma “, sirma isi”, mukavva isi “, “bastirma “vb. isimler de
taninmaktadir. Dival (Maras) isi; tersi ve yiizii farkli goriintiide, tek yiizlii bir islemedir.

Sim Sirma isi Kahramanmaras’a 6zgii bir el sanatidir. Sirmanin tarihi Selguklular donemine
kadar uzanir. Osmanli Sarayma (Celebi Mehmet’e) gelin giden Dulkadiroglu Beyi’nin kizi
Emine Hatun’un geyizleri arasinda bulunan sirma isleri saray ¢evresinin dikkatini ¢gekmis ve
cok begenilmistir. Daha sonra Fatih Sultan Mehmet’e gelin giden Dulkadir Bey’in kiz1 Siddi
Miikrime Hatun’un ¢eyizleri arasinda ¢esitli sirma islerinin olmas1 Kahramanmarag’a has el
sanatinin Rumeli’ye geg¢mesine yol a¢cmistir. Bu tarihten sonra Osmanli Tiirk sanatinda
Oonemli bir yer tutan sirma islemeciligi 6zel bir sanat dali haline gelmistir. Sim Sirma isi
kumasin 6n yiiziinden yiiriitiilen, arka yliziinden goriinmeyen, digeri kumasin arka yiiziinden
yiriitiilen 6n yiiziinden gériinmeyen sim ve sirma kullanilan ikiyiizlii islenen bir nakistir. Sim
Sirma isinde deriyi desene gdre kesme-oyma Onemli bir yer tutar. Maras isi ¢izme, deri
kesme-oyma, yapistirma, isleme ve siisleme 6zelligi olan bir tekniktir. Onceleri saraglar
tarafindan at basliklari, dizginler, egerlerin altina koyulan keceler lizerine, yastik ve perdeler
tizerine islenirdi. Sim-sirmanin 6zel bir sanat dali haline gelmesinden sonra giiniimiizde kadin
giyim esyalar1, bindalli, sabahlik, gece kiyafetleri, ¢cantalar, masa ortiileri, bayan ayakkabilari,
terlik, kiipe, bros, seccade, Kuran-1 Kerim kab1, gozliik kiliflari, para keseleri, panolar, yatak
ortiileri ve oda takimlar1 yapilmaktadir. Erkek giysileri arasinda Maras abasi, palaska, cepken,

salvar ve zibinlara islenmektedir.

Uretim Metodu

Deseni hazirlanan ve kumasa yapistirildiktan sonra gri kartona gerilen islenecek {iriin,
clilde ad1 verilen 6zel tezgahta, listten ¢ok katli sim, sirma ya da sim sirmaya karsilagtirilmis

iplikle, alttan kayganlig1 saglamak i¢in mumlanmis iplikle , “biz” adi verilen delici alet ile
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karsilagtirma yapilarak ve karsilikli tutturularak islenir. Dival iginin ylizii sarma, tersi hristo
teyeli goriinimiindedir. Alt ve dst iplikleri tutturma islemi, desenin kenarinda kumas
aralarinda yapilmalidir.

Sarma ve atma ignelenin birlesimi olarak uygulanan Maras (Dival) Isinde, biri
kumasin arka yliziinden yiiriitiilen, yiizden goriilmeyen; biri kumasin 6n yiiziinden yliriitiilen
arka yliziinden goriilmeyen iki tiir iplik kullanilir. Maras isi diiz bir arka ylizey elde etmek ve
metal ipligi az kullanmak amaciyla uygulan bir yiizeysel sarma tiiriidiir. Desenin alt1
hazirlanarak kesilmis karton ile beslenir. 5-7 kat sirma, 3-4 kat sim ile desen {lizerinden
yiritilerek karsilikli kenarlardan iplik yardimiyla tutturulur ve yan yana devam edilerek
islenir.

Desenin, alt1 ¢irigli karton ile kabartilip 6zel bigagi ile oyularak hazirlanan ve
islenecek kumasa yapistirilan, kartona gerilip * ciilde “ ad1 verilen 6zel tezgahta, {ist ten ¢cok
katli sim ve ya sirma, alttan mumlanmis iplikle karsilikli tutturularak caligilan bir isleme
tirtidiir.

Cok katli sim sirmanin birbirine dolagsmasini engellemek i¢in kullanilan makaraliga “
cag “adi1 verilir. Miizelerde bulunan Maras (Dival) isi iirlinler incelendiginde, cirisli kartonla
kabartmanin yani sira pamuk, deri ya da iplikle alt dolgusu yaparak da islendigi
goriilmektedir. Marag ( Dival) isi tekniginde iirlin kiigiikse kasnaga gerilmis astar kumas
iizerine, desen yapismis kumas teyellenerek ve kasnak, ciildeye takilarak islenir. Uriin boyutu
biiylikse cerceve veya gergefte islenir. Maras (Dival ) isinde teknik olarak ¢esitli sarmalar (
diiz sarma, verev sarma, yarmali sarma ) Baliksirti, diiz ve verev peset, hasir igne vb.
teknikler kullanilir. Marag( dival) isinde yardimer teknik olarak diger islemelerdeki
tekniklerden de yararlanilir. Bunlar aplike, tohum isi, Bulonya ignesi vb. dir.

Biitiin sanatlarda oldugu gibi nakis sanatinda da ¢cogunlukla dogadaki ¢igek, yaprak ve
dallardan, az da olsa hayvan ve nesnelerden olusturulan kompozisyonlar kullanilmigtir
Ciilde( Tezgah): Bir taban iizerine egik olarak yerlestirilmis bir aragtir. Kartona gerilmis
kumas {ist kisma sikistirilarak kullanilir. Iki elle rahat ¢alismayi saglar.

Cag (Makarahk): Ust ipliklerin isleme esnasinda birlikte kullanimini saglayan aragtir.
Makat: Isleme kartonu hazirlarken veya desen yapistirilirken arada bosluk kalmasini
engelleyen tahta aragtir.

Biz: Yuvarlak tahta sap1 ve ¢elikten yapilmis ince ucu olan aragtir.

Mohliike ( Oyma Bigagi): Tahta sapli, ucu kivrik ve sivri, ¢elik bicaktir.

Asku: Biiyiik islerin sarkmamasi i¢in, tahtadan yapilmis, ucuna ¢engel takilmis bir aractir.

Sim: Iplik iizerine metal telin sarilmasiyla elde edilen v ¢ok yaygin kullanilan bir malzemedir.
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Sirma: Cok ince ¢ekilmis madensel teldir.

Moline: Pamuktan yapilmustir. Ust ve alt iplik olarak kullanilir.

Camagir Ipegi: Ipekten yapilmis, ince ve kalin tiirleri olan ayrica katlari ayrilabilen bir
malzemedir.

Bal Mumu: Sim ya da sirmay1 tutturmak igin, kullanilan ipligi mumlamada gerekli olan bir
malzemedir.

Ciris: “ Cirig otu” ad1 verilen bitkinin, kék yumrularinin kurutulup 6giitiilmesiyle elde edilir.
Bu kurutulmus bitkiye su ilave edilir. Ve ona yapistirici 6zelligi kazandirilir.

Kumas: Sik dokunusuyla ya da diiz ylizeyli kumaslar kullanilir. Saten, ylin, ipek, deri, siiet
vb.

Kurt —Tirtil: fabrikasyon olarak iiretilmis, metal siisleyicilerdir. Arzu edilen boyda kesilerek
kullanilir. Bu ara¢ c-ve gerecler disinda beyaz, sar1 ve gri karton, ¢imento kagidi, zzmpara,
cesitli boyda igneler, makas, dikis ipligi vb. kullanir.

Kursun kalem silgi, parsomen kagidi, beyaz karton, cetvel ve desenin uygulanacagi
iiriintin kalib1 hazirlanir. Desen i¢in miizelerde, sandiklarda bulunan eski islemeler, basilmis
desen kitaplari, kartlar vb. kullanilir. Deseni miimkiin oldugunca kopuksuz, baglantili
cizmeye 0zen gostermelidir. Bu durum yapistirma ve isleme 6zelligi nedeniyle Maras (Dival)

isinin vazgecilmez 6zelligidir.

10.Maras Bahri Cevizi

Kullanim Bi¢imi

"MARAS BAHRI CEVIZi", zirai bir mahsuldiir. Baska bir yonden
degerlendirildiginde "hammadde" dir. Yani bu hammadde kuruyemis¢ilerde sofralik olarak
pazarlanmas1 yaninda, birgok tatlida, {iziim sucugunda, samsa ve cikolata sanayinde de

degerlendirilen bir tiriindiir.
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Uretim Alam
“MARAS BAHRI CEVIZI” ceviz ¢esidi, Tiim K.Maras Bolgesinde (Ozellikle

Dulkadiroglu ilgesi ve Kdyleri, olmak iizere) Yogun Bir Sekilde Yetistirilmektedir.
“MARAS BAHRI CEVIZI” Yurt i¢i ve Yurt Disinda Ceviz Yetistiriciligine Miisait
Tiim Alanlarda Rahatlikla Yetistirilebilir.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Uriiniin Tanimi : MARAS BAHRI CEVIiZi Cevizinin Tiir ad1 Juglans regia dir.

Ayirt edici ozellikleri: Maras Bahri cevizi Marag bahri cevizinin meyve iriligi; diinyada
kabul edilen standart degerler igerisindedir. Maras Bahri cevizinin meyvesi piiriizsiiz ve agik
renkli dis goriiniise sahiptir. MARAS BAHRI CEVIZI, i¢ rengi acik sar1, i¢ oran1 ve meyve
ici yag orami yiiksek bir ceviz genotipidir. Marag Bahri Cevizinin bitkisel ve meyve

ozelikleri ile ilgili bilgiler asagidaki tabloda verilmistir.

Bitki Ozellikleri: Tag¢ sekli yayvan olup, dallanma sekli sik bir yapiya sahiptir. Hastalik ve
dondan dolayr herhangi bir olumsuz durum gézlenmemistir. Verim durumu ¢ok iyi olan bu
tipten her yil diizenli verim alinmaktadir. Yan dallarin verimlilik durumu ¢ok iyi derecede
(xxx) ve salkimlardaki meyve sayisi 2 - 3 olup, genelde 3’ lidir Hasadi Eyliil ayinin ilk

yarisinda gerceklestirilmektedir. Protandry ciceklenme 6zelligine sahiptir.

Kabuklu Meyve Ozellikleri ve i¢ Meyve Ozellikleri ile ilgili degerlendirmeler tablolarda

verilmistir.
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Bitki ve Cigek Ozellikleri

Genotip Tag Agac verimi Bir salkimdaki Cigeklenme 6zelligi
yapisi meyve sayisi
MARAS BAHRI | Yayvan | Verimli 2-4 Protandry
CEVIiZi
Meyve Ozellikleri
Genotip Meyve | Meyve | Dis Kabuk Kabugun | I¢ Ic
sekli Iriligi | kabuk | piiriizliiliigii | kirilma rengi | damarlanma
rengi kolayligi durumu
MARAS Yuvarlak | Extra | Agik Diiz Orta Acik | Az
BAHRI sar1 sar1
CEViZi
Kabuklu Meyve Ozellikleri
Genotip Kabuklu|Meyve |Meyve |Meyve |Meyve Meyve |Kabuk kalinlig
agirhik  |eni yiiksekligi|¢ap1 boyu sekil (mm)
(9) (mm) (mm) (mm) (mm) indeksi
MARAS 12-14 [32-34 30- 33 31-35 38- 40 1-1.4 1,2-1,4
BAHRI
CEVIZi
I¢c Meyve Ozellikleri
Genotip Ic Ic [gin  tiim | Dolgun i¢ | Saglam |Protein | Yag |Kiil
agirligr | orani ¢ikma orani | orani i¢ orani orani |orani
(9) (%) (%) (%) orani | (%) (%) | (%)
(%)
MARAS 6.5- 50-52 |100 100 100 21.46 72.60 |1.97
BAHRI 7.7
CEVIiZi
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Uretim Metodu

Cogaltilmasi:

Tohumla yapilan ¢ogaltmalarda meydana gelen yavru bitkiler, ana bitkinin hemen
hemen higbir 6zelligini tasimazlar. Bu nedenle cevizlerde tohumla ¢ogaltma, anag¢ veya ¢ogiir
eldesi ve 1slah calismalar1 diginda, genetik acilim nedeniyle, tercih edilen bir ¢ogaltma
yontemi degildir. Bu yiizden Ceviz meyve tiirline ait tiim ¢esit ve genotipler, bitkisel {iretim
cogaltma sekillerinden olan "vegetatif metotlar ile" ile ¢ogaltilmaktadir. Vegetatif cogaltma
yontemleri igerisinde ise; en yaygmn olarak kullanilan1 "as1 metodudur”. Cevizin
cogaltilmasinda hemen hemen biitiin ag1 yontemleri kullanilabilmektedir. Anacak en ¢ok
tercih edilen “ T, ters T, Yama, Yongal1,” goz asilaridir. Ayrica kalem asilardan ise dilcikli-
dilciksiz Ingiliz as1, yan asi, kabuk asi, yarma asi1 ve gibi metotlarda kullanilmaktadur.
Ozellikle yarma as1 metodu verimsiz ve kalitesiz agaclarm daha verimli ve kaliteli agaclar
konumuna getirilmesi i¢in kullanilmaktadir. Ayrica cevizin “doku kiiltiirii metodu” ile de
cogaltilmast miimkiin olmakla birlikte ¢ok zor ve pahali oldugu icin pratik olarak doku

kiiltiirii metodu yaygin bir sekilde kullanilmamaktadir.

Bahge Tesisi

Ceviz meyve tiirii (bitkisi); diger bir ¢cok meyve tiirline gore, toprak bakimindan ¢ok
segici olmamakla beraber organik madde yoniinden zengin tinli topraklart sever. Bununla
birlikte fazla su tutmayan gevsek, slizek aliiviyal topraklar ceviz yetistiriciligi icin ideal toprak
ozellikleridir. Ayrica yetistirilecegi toprakta, taban suyu seviyesinin 2.5-3 m.’den yukari
¢tkmamasi da onemlidir.

Yukarida sozii edilen sekillerde gogaltilan (asili fidan eldesi ile) “MARAS BAHRI
CEVIZI ” ne ait asihi fidanlar ile “belirtilen cografi alan icinde ve diginda” kapama ceviz
bahgeleri kurulup ekonomik gelirler elde edilebilir. Ancak diger meyve tiirlerinde de oldugu
gibi ceviz yetistiriciliginde de dikkat edilmesi gereken en dnemli konu ekolojik faktorlerdir.
Uygun boélgelerde ceviz igin tercih edilen alanlarda (kapama ceviz bahgesi yerlerinde) sira
arasi ve sira lizeri mesafesi, diiz alanlarda 10x 10m, 10x12m, 12x12m, egimli alanlarda 9x9m,
10x8m araliklarinda olacak sekilde asili ceviz fidanlarinin dikimi yapilir. Dikim zamani
olarak kislar1 1lik gegen yerlerde sonbaharda, kislar1 sert gegen yerlerde ise ilkbaharda soguk

tehlikesi gectikten sonra bitkilerin uyanmasindan onceki donemlerdir. Tiplii fidanla bahge
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tesisi i¢in ise, genelde yilin her doneminde fidan dikimi yapilabilir. Ancak tiiplii fidanla bahge
tesisi i¢in y1l icerisinde miimkiinse en ge¢ haziran ay1 sonuna kadar yada Eyliil- Ekim aylarina
rastlayan donemler fidan dikimleri tercih edilmelidir.

Bahge tesisinde kullanilacak fidanlar, daha onceden diizenli olarak agilan ve derinligi
1- 2 X 1-2 m boyutlarinda agilan gukurlara dikilmektedir. Dikimden 6nce agilan bu ¢ukurlar
hazirlanmis harg (%50 giines gormiis yiizey topragi+ leonardit+ torf+ yanmis en az 2 yillik
elenmis hayvan giibresi+ 200g siiper fosfat ve potasyum siilfat giibreleri ) ile doldurulur ve
fidanlar as1 noktas1 en az 15 cm disarida kalacak sekilde dikilmelidir. Fidanlar mutlaka yanina
dikilecek herege baglanmalidir. Dikimle beraber can suyu verilir, daha sonraki periyotta yani
yaz donemlerinde mutlaka bitki ihtiyacin1 karsilayacak kadar diizenli olarak su verilmelidir.
Dikim yilindan sonra ilk 3 yilda fidanlar iizerinde usuliine uygun gerekli teknik budama

terbiye islemleri yapilarak, ceviz bitkisinin ta¢ sekli tesekkiil etmesi saglanir.

Cografi Isaretin Tiirii Mahre¢ Isareti ise Uretim Alaninda Gerceklesmesi Zorunlu

Bulunan Ozellikler

“MARAS BAHRI CEVIZININ belirtildigi cografi alan ve diger yerlerde iiretilme
imkan1 vardir. “MARAS BAHRI CEVIZININ iiretilmesi; belirtilen cografi alani i¢inde ve
cografi disindaki alanlarda bahgelerinin kurulmasi (yani agacinin=fidanin dikilmesi) ile
miimkiindiir. Bahce kurulmasi i¢in asili fidanin elde edilmesi gerekir. Asili fidan temini igin
ise as1 materyallerine (as1 gozii as1 ¢eligi, anag) ihtiya¢ vardir. Bu as1 materyallerinin temini
tamamen f{iriiniin belirtildigi cografi alan i¢inde yani KSU rektorliigii ve kontroliinde ve
bilinyesinde Kahramanmaras ta gerceklestirilmektedir.

Bu materyallerden elde edilen asili fidanlar ile tilkemizin hemen hemen tiim bolgelerinde
hatta yurt disinda “MARAS BAHRI CEVIZI ” ile bahgeler kurularak iiriiniin genis capta
iretilmesi saglanmaktadir.

Uriiniin iiretilmesindeki en temel kisimlar1 yani bitkisel aksamlar, iiriiniin belirtildigi
cografi alan icerisinde yapilmaktadir. So6zii edilen bu bitkisel kisimlar mutlaka belirtilen
cografi alan igerisinde yani Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Rektorliigii biinyesinde

uretilmek zorundadir.

Ozetle “MARAS BAHRI CEVIZININ” iiretilme asamalar”

Uretilme Kalemleri (asamalari) Gergeklestirilme Yeri
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1. | Bitkisel as1 materyallerinin (ASI GOZU | - Belirtilen cografi alan igerisinde
ASI CELIGI, ANAC) ¢ogaltilmasi
2. | Ast materyellerinden “ASILI FIDAN ” elde | -Belirtilen cografi alan igerisinde

edilmesi

3. | Asili fidanlardan “Bahgelerin kurulmasi, | - Belirtilen cografi alan igerisinde

fidanlarin dikilmesi” - Belirtilen cografi alan disinda

4. | Belirtilen cografi alan icinde ve/veya | - Belirtilen cografi alan igerisinde
cografi alan disindaki bahgelerde iirliniin | - Belirtilen cografi alan disinda

uretilmesi

“MARAS BAHRI CEVIZI cevizi : Meyve dis ve i¢ kalite 6zellikleri ile diger ceviz
cesitlerinden rahatlikla ayirt edilebilen bir tiirtidiir.

Dis_goriiniisii: MARAS BAHRI CEVIZI, dis goriiniis olarak; meyvesin iriligi, meyve

kabugunun piiriizsiiz yapisi, meyve kabugundaki, belirli belirsiz kiiciik oluklu yapisi yaninda
meyve ucunun hafif kiit sivri yapisi ile ¢ok kolay fark edilebilecek 6zelliklere sahiptir.

Meyve ici: Maras cevizi, i¢ renginin acik renkli olmasi, ¢ok az damarli olmasi, i¢in tim
¢ikmasi, i¢ oranin yiiksekligi yaninda i¢ lezzeti ile MARAS BAHRI CEVIZI ¢ok dikkat
cekici Ozelliklere sahiptir. Lezzeti yani agizda biraktigi rahia ile ¢ok rahat ayirt edilebilecek
bir tad yapisina sahiptir. Ayrica i¢ kurtlanmasina karsi ¢ok dayanikli olmasi ile de diger ceviz
tiirlerinden farklidir.

Maras cevizi sahip oldugu bu meyve kalite 6zellikleri ile diinyada standart olarak
yetistirilebilen ¢ogu ceviz ¢esidinden daha iistiin Ozelliklere sahiptir. Cok rahat ayirt
edilebilen iistin meyve kalite ozelliklerine sahip olmasindan dolayi MARAS BAHRI
CEVIZi mahrec isareti olarak belirlenmistir.

11.Maras Yaghk Zeytinyag:
Uriiniin Tanimu ve Ayirt Edici Ozellikleri

Maras Yaglik zeytin cesidinden {iretilen natiirel sizma zeytinya8i; olgun zeytin

meyvelerinden hi¢ bir kimyasal igleme tabi tutulmadan sadece mekanik yolla elde edilen, altin
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sarisindan agik yesile renkte, meyvemsi hos aromasindan dolayr istiin duyusal ozellik
gosteren, kimyasal 6zelliklerinin Uluslararas1 zeytin Konseyi, Avrupa Komisyonu ve Tiirk
Gida Kodeksine uygunluk gdsteren ve dogal olarak tiiketilebilen bir yagidir.

Maras Yaglik zeytin ¢esidi, Kilis Yaglik zeytin ¢esidinin bdlgeye adaptasyonu ile
olugmus, meyvesi nispeten kiiciik, yag orani yiiksek (%30-32) bir zeytindir. Kahramanmaras

ilinin iklim ve toprak kosullar1 {irline ayr1 bir duyusal ve kimyasal 6zellik kazandirmistir.

Kahramanmaras ilinde Maras Yaglik zeytin ¢esidinden {iretilen natiirel sizma

zeytinyaginin kalite 6zellikleri asagida verilmistir.

Kalite Kriterleri Kilis yaghk
Serbest Asitlik (%’de oleik asit) 0,78+0,05
Peroksit Dederi (meqg O,/kg yag) 16,84+0,48
Iyot Sayisi 80,00+2,00
Sabunlasma Sayisi 190,00+5,00
Sabunlasmayan Madde Miktari (g/kg yag) 12,64+0,48
UV Isiginda Ozgiil Sogurma

Kas, 2,15+0,11

Ky70 0,14+0,01
Toplam Fenolik Madde Miktari (mg kafeik asit/g yag) 193,00+5,32
Serbest Radikal Yakalama Kapasitesi (%) 33,00+1,59
Toplam Tokoferol (mg/kg yag) 219,37+8,44

Yag Asitleri (%) Kilis Yaghk

Palmitik 14.05+0.28
Palmitoleik 0.83+0.02
Stearik 3.66+0.07
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Oleik 70.22+0.39

Linoleik 9.21+0.19

Linolenik 0.99+0.02

Cis-10-Dokosadienoik  1.03+0.02

2 SFA 17.71+£0.32

2 UFA 82.29+0.32

> UFA/Z SFA 4.65+0.10

Oleik/Linoleik 7.62+0.19
Fenolikler (mg/kg yag) _Kilis yaghk Steroller (%) Kilis yaglik
Hidroksitirozol 2.33£0.06 Kolesterol 0.3140.01
Tirozol 2.78+0.12 Kampesterol 3.16+0.06
Vanilik asit 0.03+0.01 Stigmasterol 1.10+0.03
Vanilin 0.0440.01 N°*3-stigmastadienol —
p-Kumarik asit 0.11%0.01 Klerosterol 0.95+0.01
Ferulik asit 0.03+0.01 Fsitosterol 82.61+0.29
Rutin 0.69+0 01 A’-avenasterol 9.20+0.17
Kuersetin o Aj‘z“—stigmastadienol 0.57+0.01
g gm0

Gorlndr Fsitosterol  93.33+0.12

Elde edilen her bir veri, Tiirk Gida kodeksinin, Uluslararas1 Zeytin Konseyinin ve

Avrupa Komisyonun natiirel sizma zeytinyagi i¢in belirlemis oldugu limitler i¢indedir.

Uretim Metodu

Yaprak, sap, ¢amur gibi yabanci maddelerinden arindirilmis zeytin meyveleri,
yikandiktan sonra kiricida kirilir. Olusan zeytin hamuru malaksore gonderilir ve hamurdan
yagin ayrilmasi igin iizerine 30°C civarinda temiz su ilave edilir. Buradan dekantdre sevk
edilen karigim yag, su ve prina olarak ayrilir. Elde edilen yag santrifiijden gegcirilerek

bulaniklik yapan maddelerden temizlenir ve daha sonra paketlenir.

Cografi Isaretin Tiirii Mahre¢ Isareti ise Uretim Alaminda Gerceklesmesi Zorunlu

Bulunan Ozellikler

Maras Yaglk zeytin cesidinden iiretilen natiirel sizma zeytinyaginin kimyasal

ozellikleri yukarida verilen kuruluslarin standartlarina uymakla birlikte, gerek toprak, gerek
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iklim ve gerekse de tarimsal uygulamalar sayesinde lstiin duyusal ozellikler kazanmustir.

Bunlar arasinda en belirgin olanlar1 aromasi ve hos kokusudur.

12.Maras San Celtigi

Uretim Alam

Kullanim Big¢imi: Pilavlik

Kullanim alani: Kahramanmaras bolgesi

Maras Sar1 Celtigi: Kahramanmaras yoresinde yetistirilen uzun boylu, vejetasyon siiresi uzun,

kisa tombul taneli, pilavlik olarak kullanilan yerel ¢eltik genotipidir.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri

Kahramanmaras Sar1 Celtigine ait asagida belirtilen gozlem ve Ol¢iimler 4 yillik

aragtirma sonunda elde edilmistir.

CESIDIN ADI VEYA NUMARASI : Sar geltik

ORJINI : Kahramanmarasg
BOTANIKTEKI YERI ;

Cinsi : Oryzae

Tiird : Oryzae sativa L.

Varyetesi : Sar1 geltik
BIYOLOJIK OZELLIKLERI

Gelisme Tabiat1 : Tek yillik, yazlik

Fizyolojik olgunlugunu tamamlama siiresi : 160-170 giin
MORFOLOJIK OZELLIKLERI

1. Sap Karakterleri :

Uzunluk : Cok Uzun
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2. Yaprak Karakterleri

Rengi : Koyu yesil
Tiylilagi - Yok
Yaprak Durumu : Dik

3. Bagak Karakterleri :
Sekli : Karisik salkim
Durumu : Yatik
Uzunlugu : Cok uzun
Siklig1 . Seyrek
D1s Kavuz Rengi : Sar1

Dis Kavuz Tuyliligi  : Az
D1s Kavuz Kilgigimin Durumu : Yok
4. Kilaikhihk Karakterleri

Kilgiklihik : Kilgikl
Kilgik Rengi : Sarimtirak
Dokiiculigii Yok
5. Dane Karakterleri
Rengi : Beyaz
Sekli : Yuvarlak
Uzunlugu : Kisa
Genisligi : Orta
Yapist : Pisince dagilmiyor
6. Tarimsal Ozellikleri
Soguga Dayanma : Dayaniksiz
Kuraga Dayanma : Dayaniksiz
Yatmaya Dayanma : Dayaniksiz
Erkenciligi : Gegel
Verimliligi : Orta
Giibreye Kars1 Reaksiyonu : 1yi
Tane Dokme : Fazla
Harman Olma Kabiliyeti : Zayif

7. Patolojik Ozellikleri

Hastaliklara Mukavement Derecesi : Test edilmedi

8. Teknolojik Karakterleri

Degirmencilik (Randiman) % 50 - 60
Salkimda tane agirlig :2.5-35¢
Bin tane agirlig :25-28¢
Hektolitre Agirligi : 53-57 kg
9. Bitkisel Karakterleri
Ortalama kardes sayis1 :3-6 adet
Ortalama sap uzunlugu : 84-106 cm
Salkim boyu : 18-22 cm
Salkimda tane sayis1 : 81-134 adet
10. Gozlem donemlerine gore morfolojik ézellikler
Ozellikler Gozlem Aciklamalar Not | Ornek Cesitler
done. (giin)
1. Yaprak : Renk Soluk yesil 3 Starbonet
Leaf : Color 100 Yesil 5 Blue Belle,Nipponbare
Koyu yesil 7* | Carlrose
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2. Yaprak : Antosiyan dagilimi Yok 1* |Bahia
Leaf : Distribution of Tepede 2
Anthocyanin colaration 100 Ortada 3
Benekli 4
Uniform 5
3. Bayrak yapraktan onceki Yok yada ok |1* |Blue Belle
yaprak : Yaprak ayasi az 3
tuylalugi 100 Az 5
Penultimate leaf : Pubescence Orta 7
of blade Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
4. Bayrak yapraktan onceki Yok 1 Bahia
Yaprak : kulakgikta antosiyan var 9* | Rinaldo Bersani
olusumu 100
Penultimate leaf :
Anthocyanin  coloration of
auricles
5. Bayrak yaprag : Yaprak Yok yada ok |1 Reimei
ayasinin egimi az 3* | Bahia Kisyonishiki
Flag leaf : Curvature of blade |110 Az 5 Blue Belle, Nipponbare
Orta 7 Otomemochi
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
6. Salkim ¢ikarma zamam Cok erkenci 1 Kiyokaze
(%50) Erkenci 3 Hatsunishiki, Niva
Time of heading (50 % of 110 Orta 5 Bahia, Nipponbare
plants with heads) Geggi 7 Mihonishiki
Cok gecei 9* | Zuiho
7. I¢ kavuz : Karin kisminda Yok yada cok |1* |Bahia
antosiyan olusumu. az 3
Lemma : Anthocyanin 135 Az 5
coloration of keel Orta 7
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
8. I¢ kavuz : Ucun alt kisminda Yok yada¢cok |1* |Bahia
antosiyan olusumu az 3
Lemma : Anthocyanin 135 Az 5
coloration of area below apex Orta 7
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
9. I¢ kavuz : Ucta antosiyan Yok yadagcok |1* |Bahia
olusumu az 3
Lemma : Anthocyanin 135 Az 5
coloration of apex Orta 7
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
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10. Basakcik : Stigmanin rengi Beyaz 1* |Bahia
Spikelet : Color of stigma Agik yesil 2
135 Sar1 3
Agik mor 4
Mor 5
11. Sap : Kalinhik Ince 3 |Hatsunishiki
Stem : Thickness 135 Orta 5 Nipponbare, Niva
Kalin 7* | Blue Belle, Fujiminori
12. Sap : Uzunluk (salkim ¢ok kisa 1 Akanemochi
haric) Kisa 3 Hayahikari. Reimei
Stem : Length (excluding Orta 5 Bahia Kiyonishiki
panicle, excluding floating | 140 Uzun Nipponbare
rice) Cok uzun 7 BalillaxSollana, Norin
9* 122
Blue Bonet
13. Sap : Bogumda antosiyan Yok yada cok |1* |Bahia
olusumu az 3 Ribello
Stem : Anthocyanin 140 Az 5
coloration of nodes Orta 7
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
14. Salkim : Uzunluk Kisa 3 Bahia, Hatsunishiki
Panicle : Length 159 Orta 5 BalillaxSollana,
Uzun Nipponbare
7* | Akebono, Blue Belle
15. Salkim : Ana eksen egimi Yok yadacok |1
Panicle : Curvature of main az 3
AXis 160 Az 5 Betis
Orta 7 Bahia,
Kuvvetli 9* | BalillaxSollana
Cok kuvvetli
16. Basakgik : Dis kavuz Yok yada ¢cok |1* |Blue Belle
Tiylilugii az 3
Spikelet :Hairs on lemma 140-160 |Az 5 Bahia
Orta 7
Kuvvetli 9
Cok kuvvetli
17. Basakcik : i¢c kavuz Cok kisa 1
Tiiylerinim uzunlugu Kisa 3
Spikelet : Length of hairson |140-160 |Orta 5*
Lemma Uzun 7
Cok uzun 9
18. Basakgik : i¢c kavuz ucunun Beyaz 1
rengi Sarimtirak 2* | Bahia, Tatsumimochi
Spikelet : Color of tip Kahverengi 3 Otomemochi, Rinaldo
lemma 140 - 160 Bersani
Kirmizi 4
Mor 5)
siyah 6
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19. Salkim : En uzun Yok yadacok |1 Bahia, Hatsunishiki
kil¢iklarin kisa 3 Nipponbare
Boyu 160 Orta 5 Koganenishiki
Panicle : Length of longest Uzun 7
Awns Cok uzun o*
20. Salkim : Kil¢iklar Sadece tepedeki | 1
dagilin basakg¢iklarda
Panicle : Distribution of awns 160 iistten 1/4 2
kismindaki
basakg¢iklarda
iistten yariya 3
kadar olan
basak¢iklarda
iistten 2/3 4
kismindaki
basakg¢iklarda
tim 5*
basakg¢iklarda
21. Olum zamam Cok erkenci 1 Kitakogane, Niva
Time of maturity Erkenci 3 Hatsunishiki
170 Orta 5 Bahia
Gegei 7 Girona, Mihonishiki
Cok gegci 9* | Zuiho
22. Tane : 1000 tane agirhgi Cok diistik 1*
(tam olgunlukta) Az 3 Mutsunishiki
Grain : Weight of 1000 fully |182 Orta 5 Nipponbare
developed grains Yiiksek 7 Yamadanishiki
Cok yiiksek 9
23. Tane : Uzunluk Cok kisa 1
Grain : Length Kisa 3* |Balilla
182 Orta 5 Betis
Uzun 7 Rinaldo Bersani
Cok uzun 9
24. Tane : Genislik Cok dar 1 Blue belle
Grain : Width Dar 3 Italpatna
182 Orta 5* | Niva
Genis 7 Bahia
Cok genis 9
25. Kavuzsuz tane : Uzunluk Kisa 3* | Balilla
Decorticated grain : Length | 142 Orta 5 Niva
uzun 7 Italpatna
26. Kavuzsuz tane : Genislik Dar 3 Blue Belle
Decorticated grain : Width 142 Orta 5* | Sequial
Genis 7 Bahia
27. Kavuzsuz tane : Sekil Yuvarlak 1* | BalillaxSollana
(yandan bakildiginda) Yari yuvarlak |3 Girona, Otememochi
Decorticated grain : Shape |142 Yar1 mekik sek. |5 Nipponbare
(in Lateral view) Mekik seklinde |7
Tam mekik 9
sekli.
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28. Kavuzsuz tane : Renk Beyaz 1 Bahia
Decorticated grain : Color Acik 2*
kahverengi 3
142 Alacali
kahverengi 4
Koyu 5
kahverengi 6
Kirmizi
mor
29. Parlatilmis tane : Piringte Yok yadacok |1
beyaz gobeklilik kii¢iik
Polished grain : Size of Kiigiik 3 Blue Belle, Sequial
white core 140 Orta 5* | Girona, Tamasakae
Biiyiik 7 Bahia
Cok biiyiik 9
30. Endosperm : Tip 182 Yapigkan degil | 1* |Bahia
Endosperm : Type Yapiskan 2

*) Kahramanmaras sar1 ¢eltigine ait degerleri ifade eder.
13.Maras Ceyiz Sandig1
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Tiirkler’ de aile tarih boyunca 6nemli bir yere sahiptir. Gogebe ve yerlesik diizendeki
yasamlarinda kiz (gelin) alip-verme gelenekleri tarith boyunca 6nemli bir yer tutmustur.
Gelinin baba evinden getirdigi esyalara gelinin ¢eyizi denir. Gogebe kiiltiirlinde ¢eyizini
bohga ve sandik ile tasinmistir. Tiirkler yerlesik hayata gegmesiyle birlikte bohgalar sandik ile
taginmis ve evlerimizin onemli bir gorsel esyasi haline gelmislerdir. Bunlara 6rnek olarak;
Kahramanmaras Ceyiz Sandigi, Kahramanmaras isi cemakan ve miicevher kutusunu

siralayabiliriz.

Kahramanmarag bolgesindeki ¢eyiz sandigini diger bolgelerden ayirt eden en 6nemli

ozelligi oyma el is¢iligi ve malzemesidir. Kahramanmaras Ceyiz Sandig1 ceviz agacindan
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yapilir. Ceviz agacinin nemli (yas) olmamasi igin ilk 6nce kurutulur. Kahramanmaras Ceyiz
Sandig1 4, 6 ve 8 kdseli ve genellikle 100-52-63 cm ebatli (uzunluk-genislik-yiikseklik) olarak
gretilir. Kahramanmarag’ta 1980°li yillara kadar sandigin kenarlarmmi birlestirmede
kirlangickuyrugu teknigi kullanilmigtir. Daha sonra makine ile birlestirme yapilmaya
baslanmistir. Kahramanmaras Ceyiz Sandig1 iiretiminde mercimek tutkali denilen regine ve
kemik tozu karigimindan yapilan tutkal kullanilmistir. Giiniimiizde ise genellikle plastik tutkal
denilen kimyevi malzeme kullanilmaktadir. Kahramanmaras Ceyiz Sandig1 oyma motifleri ve

sekilleri tarihsel olarak asagidaki gibi gelisim gostermistir;

Diizayaklar, 4 koseli ve sadece kapak veya Onyiiz orta motif oymali;

Giydirme ayaklar, 4-6-8 koseli her yeri motif oymali ve orta sehpa kullanimli;
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Uretim Metodu

Kahramanmaras Ceyiz Sandig1 ceviz agacindan yapilir. Ceviz agaci istenilen ebatlarda
kesilerek kurutulur. Boylece agacin egilmesi onlenmis olunur. Yapilacak modele gore agag
kesilir. Oyma is¢iligi tamamen el isciligine dayanir. Giinlimiizde makine ile deseni ¢izilir ve
0zel el oyma aletleri ile iiretimi yapilir. Kahramanmaras Ceyiz Sandiginda boya ve farkli
renkler, slislemeler (taslar), resimler kullanilmaz. Kahramanmaras Ceyiz Sandigi istenilen
ozelliklerde (yukardaki resimlerdekine gore) iiretilir ve sandigin kurtlanmamasi i¢in agag

koruyucu ve verniklenmesi yapilir. Bdylece agacin dogal bir kahverengi rengi olusur.

Cografi is__aretin Tiirii Mahreg Isareti ise Uretim Alaninda Gergeklesmesi Zorunlu
Bulunan Ozellikler

Kahramanmaras Ceyiz Sandiginin en 6nemli 6zelligi ahsap oyma is¢iligine dolaysiyla
ustalik-¢iraklik sistemine dayanir. Eskiden tirnak, oluk, kalem olarak adlandirilan kendi el

yapimi aletler kullanilmistir. Giiniimiizde ahsap oyma is¢iliginde kullanilan aletler ebatlarina

gore cogaltilmistir. Asagidaki resimde soldan saga dogru adlar1 siralanmastir;
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Acik Oluk
Siis Tirnagt
Tirnak
Ince Diiz Kalem
18’lik Diiz Kalem
16’11k Dar Oluk
30’luk Agik Oluk
30’luk Dar Oluk
6’lik Dar Oluk

. 8’lik Ince Kalem

. 10’luk Dar Oluk

. 18’1lik Agik Oluk

. 16’11k Catal Oluk

. 16’lik Kisa Dar Oluk

©oOoNO A WDE
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14.Maras Hartlap Bicag

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Bicak kesme isleminde kullanilan agzi ¢elikten sap1 boynuz, simsir agact ve fiber tiirii
malzemelerden yapilan aragtir. Kahramanmaras’ta bicak¢ilik  yapimi Kahramanmaras
civarinda yapilan oOren yeri kazilarda ve merkeze baghh Hartlap Koylindeki incelemelerde
Kahramanmaras tarihi kadar eski ve yapiminin halen Hartlapta siirdiiriildiigii gértilmektedir.
Hartlapli ustalar bigak yapimini kendilerine has bi¢im, form, teknik ve ustaliklarin1 geleneksel
olarak usta ¢irak ilgkisi icerisinde babadan ogla aktararak siirdiirmekteler. Hartlap bicaginin
hammaddesini agiz kisminda ithal edilen gelik, sap kisminda manda boynuzu, ko¢ boynuzu,
keci boynuzu Simsir agact ve giiniimiizde fiber veya plastik malzemeler kullanilmaktadir.
Bicaklar kullanim alanlarina gore sekil ve isim almislardir buna gore kurban bicagi, meyve
bigagi, cep bicagi kasap bicagi, doner bigagi, mutfak bigi vb.(Kaynak-Kahramanmaras El
Sanatlar1 Cilt II-Syf.200, 202)

“_,
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Uretim Metodu

Geleneksel olarak babadan ogula aktarilan bigak yapimi tabakalar halinde ithal edilen
celik malzemeler bigak boyutuna gore seritler halinde kesilip bigagin tiirtine gore ors iizerinde
doviilerek sekil verilmekte seklini alan bicagin keskinlestirilmesi i¢in tekrar Ors iizerinde
dovme islemi yapilarak metal igerisinde bulunan karbonlarin sikistirllmasiyla keskinlik
0zelligi kazandirilir. Dévme islemi sonrasinda bigagin sirt kismi1 ve agiz kismi taslama veya
cark tas1 adi verilen motorlu makinede eye islemi ile hem diizeltilmekte hem inceltilmektedir.
Bu islem sirasinda siirtinmeden dolayr 1sinan metal suya batirilarak islatilmakta ve Agiz
kisminin biraz daha inceltilmesi i¢in ¢arkli zimpara ile agzi tekrar zimparalanir. Metal
iizerinde kalan parcaciklar ve yiikseltiler mengeneye sikistirilip el eyesi ile diizeltilir ve ayni
tezgahta bicagin lizerine ustanin istegine veya miisterinin istegine gore bigcak iizerine gelik
ucla desen verilir. Desenleme sonrasinda olusan piiriizler yine el eyesi ile diizeltilir.

Deseni de tamamlanan ¢elik bicagin kese bilmesi i¢in kdz halimdeki komiir igerisine
tamamen gomiilerek kizgin kor halini almasi beklenir kor haline gelen bigcak alinarak
sogutulmasi i¢in yavag,yavas suya daldirilarak sogutulur ve bicak kesmesi i¢in gerek li suyu
almis olur. Bu iglem sirasin formunda degisiklige ugrayan bicak tekrar el eyesi ve motorlu
zimpara ile diizeltilir. Bu islem sirasinda da bigagin suyu kagmamasi i¢inde bigak i1sindikca
suya daldirilarak suyunun kagmasi dnlenir. Motorlu cila tezgdhinda cilalama ve parlatma ile
tamamlanir. Hazirlanan bigak metaline uygun ve tercihe gore boynuz, aga¢ veya fiber tiirii
malzemeden sap tercih edilir. Sap1 metale monte etmek icin daha 6nce metalde birakilan
deliklere uygun sekilde sapta da delik agma islemi yapilir. Bu islemden sonra ¢elik bigak ve
sap acilan deliklere tel takma islemiyle birlestirilir. Telin yerinden ¢gitkmamasi ve daha saglam
olmasi i¢in telin iki tarafina uygun perginler takilip eye ile diizeltilip ¢eki¢ yardimiyla
doviilerek kaynastirma islemiyle tamamlanir. Son olarak asli demir madeni olan direk
topraktan c¢ikarilan biye taginda egelenerek bigaga son hali verilir ve bigak teshire hazir hale
getirilir. (Kaynak-Kahramanmaras El Sanatlar1 Cilt 11-Syf.204, 211)

Bicakcilikta Kullanilan Araclar
Maden komiirii

Celik

Masa

Ors

Cekic
Cark
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Zimpara
Pres
Per¢im
Bile
Ahsap
Boynuz
Fiber

(Kaynak-Kahramanmaras El Sanatlar1 Cilt II-Syf.203S)
Cografi Isaretin Tiirii Mahrec Isareti ise Uretim Alaninda Gergeklesmesi Zorunlu
Bulunan Ozellikler

Kahramanmaras Hartlap bigagi metal kismi ¢elikten sap kismi boynuz, Simsir agaci
ve fiber malzemeyi ustalarin kendilerine has yapim tekniklerini kullanarak bicagin keskinligi,
dayaniklilig1 ve estetik yapisiyla yoreyle biitiinlesmesini saglayarak bigakgilik pazarinda yer
bulup birgok ile satis yapilmakta. Hartlap bicagi halen Hartlap koylinde kalitesinde 6diin

verilmeden uretilmektedir.
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